






	 มหาวิิทยาลััยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนาเป็็นมหาวิิทยาลััย
นวััตกรรมเพื่่�อชุุมชนในการมุ่่�งมั่่�น ส่่งเสริิมสนัับสนุุนทั้้�ง นัักศึึกษา และ
คณาจารย์ ์ในการทำำ�วิจิัยั สิ่่�งประดิษิฐ์ ์รวมทั้้�งงานวิจิัยัพื้้�นฐาน งานวิจิัยั
ประยุกุต์์ วิจิัยัแบบบููรณาการทั้้�งองค์์กรภายในและภายนอก มุ่่�งสู่่�ความ
เป็็นเลิิศในด้้านการทำำ�วิจัิัยเพื่่�อสังัคมชุุมชน ในการยกระดัับความเป็็นอยู่่� 
พร้อมที่่�จะแข่่งขัันเชื่่�อมโยงท้้องถ่ิ่�นสู่่�สากล มุ่่ �งก้้าวเป็็นหน่่วยงานวิิจััย
นานาชาติิเผยแพร่่องค์์ความรู้้�อันเป็็นประโยชน์์ต่่อมนุุษย์์ชาติิ 
สู่่�สากล  เพื่่�อพััฒนาสัังคมอย่่างยั่่�งยืืน สั ังคมไทยและสัังคมโลกได้้รัับ 
การพััฒนาอย่่างเป็็นระบบ โดยมีีองค์์ความรู้้�ที่่�มีีการพิิสููจน์์ได้้เป็็นฐาน
ในการพััฒนา เพื่่�อนำำ�ไปสู่่�ความต่่อเนื่่�องและยั่่�งยืืน
	 หนังัสืือองค์ค์วามรู้้�เรื่่�อง เทคโนโลยีกีารผลิติเมล่่อนในโรงเรืือน 
เป็น็การจัดัทำำ�เพื่่�อให้ค้วามรู้้�แก่่ผู้้�ที่่�สนใจศึกึษาในเรื่่�องของเมล่่อน ตั้้�งแต่่
การปลูกไปจนถึึงการเก็็บเกี่่�ยวผลผลิิต เพื่่�อให้้ได้้ผลผลิิตที่่�คุ้้�มค่่าคุ้้�มราคา 
โดยมหาวิิทยาลััยเทคโนโลยีีราชมงคลล้้านนาได้้จััดทำำ�จากผลงานวิิจััย
องค์์ความรู้้�ของทั้้�งอาจารย์์ และนัักวิิจััย เพื่่�อเผยแพร่่องค์์ความรู้้� 
ที่่�เป็็นประโยชน์์ต่่อผู้้�ศึึกษาและผู้้�ที่่�สนใจ ทางมหาวิิทยาลััยเทคโนโลยีี 
ราชมงคลล้านนาหวัังเป็็นอย่่างยิ่่�งว่่าหนัังสืือเล่่มนี้้�จะเป็็นส่่วนหนึ่่�ง 
ในการพััฒนาสัังคมชุุมชนอย่่างยั่่�งยืืนต่่อไป 
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เทคโนโลยีการผลิตเมล่อนในโรงเรอืน

ความสำำ�คััญและ
ลัักษณะทางพฤกษศาสตร์์01

	 เมล่่อนหรืือแตงเทศหรืือแตงหอม Cantaloupe Melon หรืือ  
Muskmelon มี ีชื่่�อวิิทยาศาสตร์์ว่่า Cucumis melo L. อยู่่� ในวงศ์์  
Cucurbitaceae จััดอยู่่�ในกลุ่่�มพืืชตระกููลแตง ได้้แก่่ แตงไทย แตงโม แตงกวา 
และ มะระ (นิิพนธ์์, ไชยมงคล, 2544) ลัักษณะเป็็นเถาและออกดอกคล้้ายกัับ
แตงไทยมีเีนื้้�อในหอมหวานเปลืือกนอกของเมล่่อนมีลีายตาข่า่ยมีอีายุตุั้้�งแต่่ปลูกู
เมล็็ดจนถึึงเก็็บผลผลิิตประมาณ 75-85 วััน น้ำำ��หนัักผลประมาณ 1-2 กิิโลกรััม  
เมล็็ดพัันธุ์์�ของเมล่่อนนำำ�เข้้าจากประเทศญี่่�ปุ่่�นและจีีน เมล่่อนเป็็นพืืชเศรษฐกิิจ
ที่่�เป็็นความต้้องการของตลาดผู้้�บริิโภคทั้้�งชาวไทยและต่่างประเทศ มี ีราคาสููง 
สามารถปลูกในดินิได้้เกืือบทุุกชนิดิ แต่่การปลูกที่่�ได้ผ้ลดีเป็น็ดินิทรายปนร่่วนซุยุ
และสามารถระบายน้ำำ��ได้้ดีี และมีีความต้้านทานต่่อโรคและแมลงต่ำำ��กว่่าพืืช
ตระกููลแตงทั่่�วไป  (ปรีชา หวัังพิิทัักษ์์, ม.ป.ป.) การปลููกเมล่่อนในโรงเรืือน 
จึึงสามารถช่่วยให้้เมล่่อนปลูกได้้หลายฤดููมากยิ่่�งขึ้้�น โดยเฉพาะฤดููฝนที่่�มัักเจอ
โรคระบาด เช่่นโรคราน้ำำ��ค้า้ง ที่่�ทำำ�ความเสียีหายเป็น็อย่่างมากในพืืชตระกูลูแตง 
และยังัสามารถป้อ้งกันัแมลงที่่�เป็น็พาหะของเชื้้�อไวรัสัต่่างๆ ได้ม้ากกว่่าการปลูกู
ในพื้้�นที่่�เปิิด

ความสำำ�คััญ

รููปที่่� 1 ผลเมล่่อน
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เทคโนโลยีการผลิตเมล่อนในโรงเรอืน

ความสำำ�คััญและ
ลัักษณะทางพฤกษศาสตร์์

ลัักษณะทางพฤกษศาสตร์์
	 เ มล่่ อนจัั ด เ ป็็ นพืื ช ผัั กที่่� ใช้้ ส่่ว  น 
ผลสดในการบริิโภคเนื่่�องจากมีีความหวาน  
กลิ่่�นหอม และรสชาติิดีี ลัักษณะผลขนาดใหญ่่
ปานกลาง ผิ วของผลมีทั้้�งแบบเป็็นตาข่่ายและ
แบบผิิวเรีียบ
	ร าก มี ีระบบรากลึึกและมีีรากแขนง 
กัับระบบรากพิิเศษที่่�ทำำ�หน้้าที่่�เสมืือนรากแก้้ว
เมื่่�อระบบรากแก่่ตััว  ระบบรากแก้้วจะเจริิญได้้
ลึกึประมาณ 0.5 – 1.0 เมตร (นิพินธ์ ์ไชยมงคล, 
2544) 
	 ลำำ� ต้้ น  ลำ ำ�ต้ ้ น เ ป็็ น ไ ม้้ เ นื้้� อ อ่่ อ น  
มีลีักัษณะเป็น็เถาเลื้้�อย มีขีนอ่่อนที่่�ผิวิของลำำ�ต้น้
แต่่เมื่่�อลำำ�ต้้นแก่่ขนอ่่อนจะแข็็งคล้้ายหนาม  
ถ้้าโดยผิิวหนัังสำำ�หรัับคนที่่�แพ้้จะคัันมาก ลำำ�ต้้น
เป็็น เหลี่่� ยมหรืือ มีีลัั กษณะกลม ช่่ว  ง ข้้อ 
มีีความยาวประมาณ 12-20 เซนติิเมตร  
บริิเวณข้้อจะแตกแขนงและดอกออกตามมุุม
ระหว่่างก้้านใบและลำำ�ต้้น และบริิเวณข้้อย่่อย
จะแตกใบ และดอก แตกหนวดหรืือมืือเกาะ 
(Tendril) ที่่ �ซอกใบเอาไว้้สำำ�หรัับยึึดเกาะขณะ
เจริิญเติิบโตละเถามีีความยาวประมาณ  
2-3 เมตร (คำำ�นึึง คำำ�อุุดม, 2543)

ถ่ิ่�นกำำ�เนิิด
	 ถ่ิ่�นกำำ�เนิดิของเมล่่อน มีกีารกล่่าวถึงึหลายพื้้�นที่่� เช่่น ทวีปีแอฟริิกา ประเทศอินิเดีีย 
แถบกึ่่�งอบอุ่่�น และเขตร้้อนทางทิิศตะวัันตกของทวีีปแอฟริิกา การปลููกเมล่่อนใน
ประเทศไทย เริ่่�มมีีการนำำ�เข้้าพัันธุ์์�จากต่่างประเทศมาปลููกครั้้�งแรกที่่�สถานีีกสิิกรรมแม่่โจ้้ 
(มหาวิิทยาลััยแม่่โจ้้) เม่ื่�อปีี 2478 แต่่ไม่่ประสบผลสำำ�เร็็จ ต่่ อมาเมื่่�อปีี 2493 ได้้นำำ�พัันธุ์์� 
มาทดลองปลูกที่่�เกษตรกลางบางเขน แต่่การปลูกก็็ไม่่สำำ�เร็็จเช่่นกััน และเริ่่�มทดลองปลูก 
อีีกครั้้�งในปีี 2497 ที่่ �เกษตรกลางบางเขนจนประสบผลสำำ�เร็็จ ต่่ อมามีีการปลูกที่่�วิิทยาลััย
เกษตรและเทคโนโลยี อำ ำ�เภออรััญประเทศ จั งหวััดสระแก้้ว ซึ่่ �งได้้ผลดีี และเริ่่�มขยาย 
การปลููกอย่่างต่่อเนื่่�องตั้้�งแต่่นั้้�นเป็็นต้้นมา

รููปที่่� 2 ต้้นเมล่่อน
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เทคโนโลยีการผลิตเมล่อนในโรงเรอืน

	 ใบ เป็็นใบเดี่่�ยวอยู่่�สลัับกัันใบหยัักยาวประมาณ 20 เซนติิเมตร โดยทั่่�วไป 
จะมี ี5 หยักั แต่่บางพันัธุ์์�จะมีหียักัตื้้�นๆ 3-7 หยักั ขอบใบหยักัเป็น็คลื่่�นมีปีระมาณ 3-5 หยักั  
ผิิวใบหยาบกว้้างประมาณ 30 เซนติิเมตร ใบมีีขน (นิิพนธ์์ ไชยมงคล, 2544) คล้้ายใบแตง
หรืือฟัักทอง แตกออกบริิเวณข้อ้กิ่่�ง ข้อ้ละ 1 ใบ ก้านใบกลวง ยาวประมาณ 5-10 เซนติเิมตร  
บริิเวณฐานใบเว้้าเข้้าไปข้้างในเป็็นวงกลม ผิ ิวใบขรุุขระ ใบอ่่อนที่่�ริิมขอบใบและใต้้ใบ 
จะมีีขนอ่่อนๆ เมื่่�อใบมีีอายุุมากขนที่่�ใต้้ใบจะน้้อยลง (คำำ�นึึง คำำ�อุุดม, 2543)

ดอก  มี ีลัักษณะเป็็นดอกสมบููรณ์์ เพศ  
(Perfect Complete Flower) โดยมีีทั้้�ง
ดอกเพศผู้้�และดอกเพศเมีียอยู่่�บนต้้น
เดีียวกััน แต่่แยกกััน (Monoecious) หรืือ
มีีดอกเพศผู้้�  และดอกกระเทยแยกกัันอยู่่� 
บนต้้นเดีียวกััน (Andromonoecious)  
ดอกกว้้าง 3-5 เซนติิเมตร ป ระกอบด้้วย 
กลีีบเลี้้�ยง 5 -6 กลีีบและกลีีบดอกสีีเหลืือง 
5-6 กลีีบ โดยดอกจะบานช่่วงเช้้าและปิิด 
ในช่่วงเย็็น (นิิพนธ์์ ไชยมงคล, 2544)  
อับัละอองเกสร 3 อับั และก้้านชููเกสรสั้้�นซึ่่�ง
ดอกเพศผู้้�แทงออกที่่�ซอกใบบริิเวณแขนง
ย่่อยเกืือบทุุกแขนง ด อกจะคล้้ายดอก
แตงกวา รั งไข่่มีีลัักษณะกลมยาว  2-4 
เซนติเิมตร และฐานดอกสมบูรูณ์เ์พศ มีรีังัไข่่
ที่่�เจริิญเป็็นผล (คำำ�นึึง คำำ�อุุดม, 2543)

รููปที่่� 3 ลัักษณะขอบใบของเมล่่อน

รููปที่่� 4 ดอกเพศผู้้�

 รููปที่่� 5 ดอกเพศเมีีย
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	 ผล พััฒนามาจากรัังไข่่ของดอกที่่�เกิิดอยู่่�บนแขนงย่่อย ผลมีีลัักษณะแตกต่่างกััน
ตามลัักษณะของแต่่ละสายพันัธุ์์� อาจมีีทั้้�งพันัธุ์์�เป็็นร่่างแหปกคลุมุหรืือผิิวเรียีบเมื่่�อแก่่เต็ม็ที่่� 
บางพัันธุ์์�มีร่่องเป็็นทางยาวจากขั้้�วผลถึงท้้ายผล  ลัักษณะผลของแต่่สายพัันธุ์์�มีทั้้�งกลมรีี 
คล้้ายรููปไข่่ มีีสีีผิิวเปลืือกน้ำำ��ตาลอ่่อน สีีเนื้้�ออาจมีีสีีเหลืือง สีีเหลืืองอ่่อนอมเขีียว และสีีส้้ม 
และขนาดผลที่่�แตกต่่างกัันตามลัักษณะของพัันธุ์์�  ส่่วนใหญ่่จะมีีเส้้นผ่่าศููนย์์กลางประมาณ  
11-17 เซนติิเมตร น้ำำ��หนัักประมาณ 1.2 - 2.7 กิิโลกรััม เช่่น พัันธุ์์�พอทออเร็็นจ์์ เป็็นต้้น 
(คำำ�นึึง คำำ�อุุดม, 2543) 

พัันธุ์์�ที่�นิิยมปลููกในเมืืองไทยได้้แก่่ 
	 1. ผลลาย ผิิวสีีเขีียว เนื้้�อสีีส้้ม ได้้แก่่
	 • พัันธุ์์�พอทออเร้้นจ์์ (Pot Orange) ลัักษณะผลกลม ผิิวมีีตาข่่ายสีีเขีียวนููนเด่่น
ชัดัเจน ขั้้�วเหนีียวไม่่หลุุดง่่าย เนื้้�อสีีส้ม้เข้ม้ เนื้้�อฉ่ำำ��นุ่่�ม กลิ่่�นหอม รสชาติิดี ี ระดัับความหวาน
ประมาณ 15-18 องศาบริิกซ์์ น้ำ ำ��หนัักต่่อผลประมาณ 1.5-2 กิิโลกรััม อายุุการเก็็บเกี่่�ยว
ประมาณ 75-85 วั น หรืือสามารถเก็็บเกี่่�ยวหลัังดอกบาน 40-45 วั น ส ามารถปลูก 
ได้้ตลอดทั้้�งปีี ปลููกง่่ายติิดผลดีี เข้้าหวานเร็็ว
	 • พั ันธุ์์�มาดาม ออเร้้นจ์์ (Madam Orange) ลัักษณะกลม ผิ ิวตาข่่าย 
มีีสีีเหลืืองอ่่อน เนื้้�อสีีส้้ม หนา กลิ่่�นหอม รสชาติิหวาน ระดัับความหวานประมาณ 14-15 
องศาบริิกซ์์ น้ำำ��หนัักต่่อผลประมาณ 1.7-2 กิิโลกรััม อายุุการเก็็บเกี่่�ยวประมาณ 75-85 วััน
	 2. ผลลาย ผิิวสีีเขีียว เนื้้�อสีีเขีียว ได้้แก่่
	 • พัันธุ์์�คิิโมจิิ (Kimoji) ผิิวผลมีีลัักษณะที่่�เป็็นตาข่่ายนููนที่่�ผลเด่่นชััด เนื้้�อผลสีีเขีียว 
ลำำ�ต้นแข็็งแรงและใบมีีขนาดใหญ่่ มี ีการเจริิญเติิบโตที่่�ดีี มี ความต้้านทานโรคได้้ดีี   
ขนาดของไส้้เล็็ก มีีน้ำำ��หนัักผล 1.5-2 กิิโลกรััม สามารถเก็็บเกี่่�ยวหลัังดอกบาน 45-55 วััน 
	 • พัันธุ์์�กรีีนเน็็ต (Green Net) ลัักษณะลููกเป็็นทรงกลมรีี ผิิวตาข่่ายละเอีียดนููน
เด่่นชัดั ขั้้�วเหนียีวไม่่หลุดุ เนื้้�อสีขีาวหวานฉ่ำำ�� กลิ่่�นหอม รสชาติดิี ีระดับัความหวานประมาณ 
14-18 องศาบริิกซ์์  เข้้าหวานเร็็ว น้ำ ำ��หนัักต่่อผลประมาณ 1.2-1.5 กิ ิ โลกรััม  
อายุุการเก็็บเกี่่�ยวหลัังดอกบาน 40-45 วััน สามารถปลููกได้้ตลอดทั้้�งปีี
	 • พั ันธุ์์�อะโรม่่ากรีีน (Aroma Green) ลัักษณะทรงกลมรีี ผิ วตาข่่ายละเอีียด 
นููนเด่่นชััด  เนื้้�อสีีเขีียวอ่่อน เนื้้�อสััมผััสนุ่่�ม กลิ่่�นหอม รสชาติิหวานละมุุน เติิบโตได้้ดีี 
หลัังติิดผล มีีความต้้านทานโรคได้้ดีีมีีน้ำำ��หนัักประมาณ 1.5-2.0 กิิโลกรััม อายุุการเก็็บเกี่่�ยว 
หลัังเพาะเมล็็ด 70-72 วััน
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	 3. ผิวิสีเีหลืืองทอง เน้ื้�อสีีทอง ได้แ้ก่่ พันธุ์์�โกลเด้น้ เลดี้้� (Golden Lady) ลักัษณะ
ผลกลมรููปไข่่ปานกลาง ผิิวสีีเหลืืองทองผิิวเรีียบบางครั้้�งจะมีีตาข่่ายขรุุขระเล็็กน้้อย ขึ้้�นอยู่่�
กับัสภาพอากาศ  อายุกุารเก็บ็เกี่่�ยวหลังัดอกบาน 35-40 วันั โดยสังัเกตุขุั้้�วของผลจะเปลี่่�ยน
เป็็นสีีทอง น้ำ ำ��หนัักฉลี่่�ย 1-1.5 กิ โลกรััม เนื้้�อสีีขาว  รสชาติิดีี ระดัับความหวานประมาณ 
14-18 องศาบริิกซ์์ ไม่่เน่่าเสีียง่่าย  เหมาะต่่อการขนส่่งในระยะทางไกลๆ และการเก็็บรัักษา
ที่่�ใช้้ระยะเวลานาน

 รููปที่่� 6 พัันธุ์์�พอทออเร้้นจ์์  
(Pot Orange)

 รููปที่่� 8 พัันธุ์์�อะโรม่่ากรีีน 
(Aroma Green)

รููปที่่� 9 พัันธุ์์�โกลเด้้น เลดี้้� 
(Golden Lady)

 รููปที่่� 7 พัันธุ์์�มาดาม ออเร้้นจ์์ 
(Madam Orange)
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สภาพแวดล้้อม
ท่ี่�เหมาะสมและวิธิีกีารปลููก

02
	 สภาพอากาศที่่�เหมาะสมสำำ�หรัับเมล่่อน คืื อ ส ภาพอากาศอบอุ่่�น 
มีีแสงพอเพีียง ความชื้้�นสััมพััทธ์์ต่ำำ��  ฤดููกาลที่่�เหมาะสมสำำ�หรัับปลูกเมล่่อน 
ในประเทศไทยคืือ ช่่ว งปลายฤดููฝนหรืือต้้นฤดููหนาว  ในพื้้�นที่่�ที่่�ไม่่หนาวจัด
หรืือมีีอุุณหภููมิิต่ำำ��จนเกิินไป
อุุณหภููมิิ
	 อุุณหภููมิิที่่�เหมาะสมเฉลี่่�ยประมาณ 25-30 องศาเซลเซีียส ถ้้าหาก
อุณุหภูมูิติํ่่�าเกินิไปจะทำำ�ให้ช้ะงักัการเจริิญเติบิโต ถ้าอุณุหภูมูิสูิูงเกินิไปจะทำำ�ให้้
ดอกตััวเมีียไม่่เจริิญหรืือมีีปััญหาในการผสม ดอกจะเหลืืองและร่่วง สำ ำ�หรัับ
อุณุหภูมูิติ่ำำ��สุดุที่่�เหมาะสมต่่อการเจริิญเติบิโตคืือ 15.6 - 18.3  องศาเซลเซียีส 
และสููงสุุดคืือ 32.2 องศาเซลเซีียส  และถ้้ามีีอุุณหภููมิิสููงเกิินกว่่า 30  
องศาเซลเซีียส มั ักจะมีีดอกเพศผู้้�เพีียงชนิิดเดีียว ถ้ ้ามีีดอกเพศเมีียอาจร่่วง
ง่่ายและไม่่ติดผล  รวมไปถึงพืืชจะแสดงอาการเหี่่�ยวและผลตาย (ธรรมศัักดิ์์� 
ทองเกตุุ, 2545) 
ความชื้้�นสััมพััทธ์์
	 ความชื้้�นสััมพััทธ์์ตํ่่�าจะทำำ�ให้้การคายนํ้้�าจะสููงขึ้้�น จำ ำ�เป็็นต้้องมีี 
การให้น้้ำำ��อย่่างสมํ่่�าเสมอและพอเพียีง ความชื้้�นสัมัพัทัธ์ส์ูงูค่่อนข้า้งจะเหมาะ
สำำ�หรัับการเจริิญเติิบโตของพืืชโดยเฉพาะในเวลากลางวััน แต่่ก็็จะทำำ�ให้้เกิิด
โรคระบาดได้้ง่่าย นอกจากนี้้�จะทำำ�ให้้พืืชมีีการคายนํ้้�าตํ่่�าเป็็นผลให้้การดููด
สารละลาย และธาตุุอาหารของพืืชต่ำำ��ไปด้้วย โดยเฉพาะแคลเซีียม ซึ่่ �งพืืช 
มีีความจำำ�เป็็นที่่�จะใช้้สำำ�หรัับการเจริิญของใบอ่่อน และผล
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แสงแดด
	 แสง เป็น็ปััจจัยัที่่�มีผีลต่่อการสร้า้งอาหารของพืืช แสงที่่�เป็น็ประโยชน์์
เป็็นแสงที่่�เราสามารถมองเห็็นได้้ด้้วยตา (Light หรืือ Visible Light)  
หรืือแสงที่่�มีีความยาวคลื่่�นแสงระหว่่าง 400-700 นาโนเมตร 
	 1) ความเข้ม้แสง (Light Intensity) มีผลต่่อการเจริิญเติบิโต ในระยะ
ที่่�ผลเจริิญเติิบโต ถ้ าความเข้้มของแสงตํ่่�า หรืือมีีฝนตก จะส่่งผลให้้พืืช 
ไม่่เจริิญเติิบโต ผลจะมีีปริิมาณน้ำำ��ตาลตํ่่�าลง ถ้ ้าหากมีีความเข้้มแสงมากเกิิน 
อาจจะทำำ�ให้้ใบไหม้้และตายได้้ 
	 2) ช่่วงแสง (Light Duration) คืือระยะเวลาหรืือจำำ�นวนชั่่�วโมงที่่�มีี
แสงใน 1 วั ัน โดยช่่วงแสงมีีผลต่่อการแสดงเพศของเมล่่อน โดยช่่วงวัันสั้้�นมีี
อิิทธิิพลต่่อการแสดงดอกเพศเมีียและดอกสมบููรณ์์เพศ(ดอกกะเทย)มาก  
ส่่วนช่่วงวัันยาวมีีอิิทธิิพลต่่อการแสดงดอกเพศผู้้�มาก
	 3) คุ ณภาพแสง (Light Quality) ช่่ว งความยาวคล่ื่�น 400-760  
นาโนเมตรเท่่านั้้�นที่่�พืืชสามารถนำำ�ไปใช้้ในกระบวนการสัังเคราะห์์แสง  
โดยแสงสีแีดงและแสงสีนี้ำำ��เงินิมีผีลต่่อกิจิกรรมการสังัเคราะห์แ์สงมากกว่่าแสง 
ในช่่วงความยาวคลื่่�นอื่่�นๆ (สมบุุญ เตชะภิิญญาวััฒน์์, 2548)
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การปลููกเมล่่อนในระบบการปลููกโดยไม่่ใช้้ดิิน (Soilless culture)
	 การปลููกพืืชไร้้ดิินหรืือการปลููกพืืชน้ำำ��ที่่�มีีสารละลายธาตุุอาหารพืืชและการปลููก
พืืชในวััสดุุที่่�ไม่่ใช้้ดิินมีีการดััดแปลงหลายระบบเช่่น Aggregate Culture Chemisculture 
และ Nutrientculture ซึ่่ �งการปลููกพืืชแบบไม่่ใช้้ดิินมาจากภาษาอัังกฤษสองคำำ� คืื อ  
Hydroponics และ Substrate Culture ซึ่่ �งการปลููกพืืชไม่่ใช้้ดิินเป็็นระบบที่่�ได้้ผลผลิิต 
ที่่�มีีความปลอดภัยและผลผลิิตมีีคุุณภาพที่่�แน่่นอน ส ามารถผลิิตพืืชผัักในช่่วงที่่�การปลูก 
ลงดิินทำำ�ได้้ค่่อนข้้างยาก พืื ชจะได้้รัับธาตุุอาหารในรููปสารละลาย เรีียกว่่า ส ารละลาย 
ธาตุุอาหารพืืช ซึ่่�งพืืชสามารถนำำ�ไปใช้้ได้้ทัันทีี
ไฮโดรโปนิิคส์์ (Hydroponics) คืือ
	 การปลููกพืืชที่่� ไม่่ ใช้้วััสดุุปลููก  
(Non Substrate หรืือ Water Culture) 
หรืือการปลููกพืืชในน้ำำ��หรืือในสารละลาย
โดยให้้รากพืืชสััมผััสกับสารละลายธาตุุ
อาหารโดยตรง รากของพืืชที่่�ปลููกใน
สารละลายธาตุุอาหารอยู่่�นั้้�นพืืชก็็จะได้้รัับ
ธาตุุอาหารที่่�จะนำำ�ไปใช้้ในการเจริิญเติิบโต
ได้ ้โดยมีรูีูปแบบการปลูกูที่่�เรียีกว่่าการปลูก
ในระบบรากแช่่สารละลาย (Deep Water 
Culture) ดี ีเอฟทีี (DFT : Deep Flow 
Techniques) ดี ีอาร์์ เอฟทีี (DRFT :  
Dynamic Root Floating Techniques) 
และเอ็็นเอฟทีี (NFT : Nutrient Film  
Techniques)

รููปที่่� 10 การปลููกในระบบไฮโดรโปนิิคส์์

	 ซัับสเตสคัลเจอร์์ (Substrate Culture) คืือ วิิธีีการปลููกพืืชโดยไม่่ใช้้ดิิน 
แต่่เปลี่่�ยนเป็็นวััสดุุปลููก ในวััสดุุปลููกชนิิดต่่างๆ ทั้้�งที่่�เป็็นวััสดุุอนิินทรีีย์์และอิินทรีีย์์สาร ซึ่่�ง
อาจเป็็นวััสดุุที่่�เกิิดขึ้้�นจากธรรมชาติิหรืือที่่�ได้้ผลิิตคิิดค้นขึ้้�นมาจากวััสดุุที่่�อยู่่�ตามธรรมชาติิ  
ที่่�ผ่่านกระบวนการต่่างๆเช่่น ทราย หิิน กรวด ฟางข้้าว ขี้้�เลื่่�อย แกลบ ขี้้�เถ้้า กาบมะพร้้าว  
วััสดุุที่่�เหลืือใช้้จากโรงงานเช่่น กากตะกอน และวััสดุุสัังเคราะห์์ เช่่น โฟม ฟองน้ำำ��  
สารดููดความชื้้�น   การใช้้วััสดุปลูกที่่�ไม่่ใช้้ดิินเป็็นวััสดุปลูกนั้้�นรากพืืชก็็จะได้้สารละลาย 
ธาตุุอาหารพืืชผ่่านมาทางวััสดุปลูกและพืืชจะได้้รับัประโยชน์์อีกีทางหนึ่่�งคืือรากพืืชจะค้ำำ��จุนุ
วััสดุุปลููกทำำ�ให้้รากพืืชเกาะอยู่่�ได้้ รากพืืชก็็จะได้้รัับทั้้�งสารอาหารพืืชได้้รัับอากาศ  และ
สามารถเจริิญเติิบโตได้้ ได้้แก่่
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	 1. กาบมะพร้้าวสัับ (Coconut Husk) ขนาดความยาว 1 นิ้้�ว กาบมะพร้้าวสัับ 
จะมีคีุณุสมบััติใินการเก็็บความชื้้�นได้ด้ีมีากแต่่ไม่่อุ้้�มน้ำำ�� และถ่่ายเทอากาศได้้ดี ีมีนี้ำำ��หนักัเบา 
หาซื้้�อได้้ง่่าย และราคาไม่่สููง ข้ อเสีียคืือ ย่่ อยสลายได้้ง่่ายเมื่่�อใช้้ไป  1-2 ปี ีก็็จะยุุบตััว 
แก้้ไขโดยการเติิมเข้้าไป ก่่อนใช้้ควรแช่่น้ำำ��ให้้ชุ่่�มก่่อนอย่่างน้้อย 1-2 วััน
	 2. ขุ ยมะพร้าวและเส้้นใยมะพร้้าว  (Coconut Dust และ Coconut Fiber)  
ขุุยมะพร้้าวและเส้้นใยมะพร้้าวได้้มาจากส่่วนเปลืือกมะพร้้าว  (Mesocarp) มี ีน้ำำ��หนัักเบา 
ความหนาแน่่น 0.04-0.08 กรััมต่่อลููกบาศก์์เซนติิเมตร ความพรุุนทั้้�งหมด  95.5%  
ความจุุในการดููดยึึดความชื้้�นไว้้ได้้ (Water Buffering Capacity) 8.76% (ชิิติิ ศรีีตนทิิพย์์, 
2556) 

รููปที่่� 11 การปลููกเมล่่อน
ในระบบไฮโดรโปนิิคส์์

รููปที่่� 12 การปลููกเมล่่อน
ในวััสดุุปลููก
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โรงเรืือนสำำ�หรัับการผลิิตเมล่่อน
	 โรง เรืือนในการผลิิตเมล่่อน 
มีีหลากหลายรููปแบบ เช่่น แบบหลัังคา 
ฟัันเลื่่�อย หลัังคาโค้้ง หลัังคาโค้้งสองชั้้�น  
ควรตั้้�งขวางตะวััน หรืือตำำ�แหน่่งที่่�พืืชได้้รัับ
แสงช่่วงเช้า้ในทิศิตะวันัออก และบ่่ายในทิศิ
ตะวัันตก เพื่่�อให้้ได้้รัับแสงส่่องถึึงตลอด 
ขนาดของโรงเรืือนด้้านกว้้างควรอยู่่�ที่่�
ประมาณ 6 เมตร และความยาวอยู่่�ที่่�
ประมาณ 32 เมตร คลุุมหลัังคาด้้วย
พลาสติกใสแบบหนา เพื่่�อกัันฝนและ 
แสงสามารถลอดผ่่านได้ ้ด้า้นข้า้งทั้้�ง 4 ด้า้น
ใช้มุ้้้�งกันัแมลง พื้้�นด้า้นล่่างปููด้ว้ยผ้า้กระสอบ
เพื่่�อป้้องกัันวััชพืืชและแมลงที่่�มากัับดิิน 

รููปที่่� 13 โรงเรืือนแบบหลัังคาฟัันเลื่่�อย

รููปที่่� 14 โรงเรืือนแบบหลัังคาโค้้ง

รููปที่่� 15 โรงเรืือนหลัังคา 2 ชั้้�น
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การจััดระยะ
	 ขนาดของโรงเรืือนหน้้ากว้้าง 6 เมตร จะปลูกเมล่่อนในลัักษณะแถวคู่่� ทั้้ �งหมด  
4 แถว โดยที่่� 1 แถวเดี่่�ยว จะสามารถปลููกเมล่่อนได้้ 50 ต้้น โดยระยะห่่างระหว่่างต้้นอยู่่�ที่่� 
30 เซนติิเมตร แถวที่่� 1 และ 2 จะห่่างกััน 50 เซนติิเมตร และระหว่่างแถว  2 และ 3  
จะห่่างกััน 60 เซนติิเมตร เพื่่�อใช้้เป็็นทางเดิิน 

รููปที่่� 16 ระยะแถวของต้้นเมล่่อน

การผลิิตเมล่่อนให้้ได้้คุุณภาพ
	 การผลิิตเมล่่อนให้้ได้้คุณุภาพเริ่่�มตั้้�งแต่่การคััดเลืือกสายพัันธุ์์� เมล็็ดพันธุ์์� การดููแล
ตลอดระยะเวลาการปลููก ก่่อนการปลููกจึึงควรศึึกษาเรื่่�องสายพัันธุ์์�ข้้อดีีข้้อเสีีย วิิธีีการปลููก 
สภาพอากาศ และสิ่่�งแวดล้อ้มที่่�เหมาะสมของแต่่ละสายพัันธุ์์� ควรเลืือกสายพัันธุ์์�ที่่�ต้า้นทาน
ต่่อโรคและแมลง
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รููปที่่� 17 การเพาะเมล็็ด

รููปที่่� 18 การย้้ายเมล็็ดลงมีีเดีีย รููปที่่� 19 ต้้นกล้้าอายุุ 14 วััน
หลัังเพาะเมล็็ด

1. การเพาะเมล็็ดและการอนุุบาลกล้้าพัันธุ์์�เมล่่อน

	 1.1 ให้้นำำ�เมล็็ดพัันธุ์์�บรรจุุลงในถุุงพลาสติิกที่่� เจาะรูู หรืือถุุงซิิบที่่� เจาะรูู  
หรืือถุุงตาข่่าย นำำ�ไปแช่่ในน้ำำ��อุ่่�นประมาณ  4 - 6 ชั่่�วโมง 
	 1.2 นำ ำ�เมล็็ดออกมาสลััดน้ำำ��ทิ้้�ง ใช้้ผ้้าที่่�เปีียกพอหมาดๆ มาห่่อ และนำำ�ไปบ่่มที่่�
อุุณหภููมิิ 28 - 34 องศาเซลเซีียส ประมาณ 12-24 ชั่่�วโมง เมล็็ดเมล่่อนจะเริ่่�มงอกรากยาว
ประมาณ 0.5 เซนติิเมตร ก็็สามารถย้้ายลงวััสดุุปลููกได้้
	 1.3 นำ ำ�เมล็็ดมาปลููกในวััสดุเพาะกล้้า (มีีเดีีย : Media) โดยให้้ปลายเมล็็ด 
ด้้านแหลมทิ่่�มลงไปในวััสดุเพาะ ใช้้วััสดุเพาะเน่ื่�องจากวััสดุสำำ�เร็็จมีีคุุณสมบััติิที่่�ดููดซับ
ความชื้้�นได้้ดีี มี ความร่่วนซุุย ระบายน้ำำ��ได้้ดีี และยัังมีีธาตุุอาหารพืืชอยู่่�ด้้วยทำำ�ให้้เมล่่อน 
ที่่�เพาะด้ว้ยวัสัดุปุลูกูนี้้�มีคีวามแข็ง็แรง และเจริญิเติบิโตได้ด้ี ีในกรณีทีี่่�ไม่่สามารถหาพีทีมอส
ได้้อาจจะใช้้ขุุยมะพร้าวที่่�ใช้้ตะแกรงร่่อนเอาเศษใยมะพร้าวออกก่่อน มาใช้้เป็็นวััสดุุเพาะ 
ได้้เช่่นกััน

	 1.4 การให้้น้ำำ��  ควรให้้น้ำำ��ในช่่วงเวลาเช้้าและเย็็น ให้้พอชุ่่�มวััสดุเพาะประมาณ  
3 - 5 วััน เมล็็ดจะดัันตััวออกมาจากวััสดุุเพาะ  ทำำ�การอนุุบาลกล้้าไปประมาณ 14 - 20 วััน 
ต้้นกล้้าจะมีีใบจริิงประมาณ 2 - 3 ใบ ก็็สามารถย้้ายลงปลููกได้้
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2. การย้้ายปลููก
	 ก่่อนการย้้ายปลููกควรงดการรดน้ำำ��ในถาดเพาะ 1 วัันก่่อนการย้้าย เพื่่�อให้้มีีเดีีย
เกาะตััวกัับรากและสามารถนำำ�ต้้นออกจากถาดเพาะได้้ง่่ายขึ้้�น ควรย้้ายปลูกในช่่วงเย็็น  
หรืือเวลาประมาณ 15.00-16.00 น. เพ่ื่�อให้้ต้้นได้้ปรับตััวก่่อน เพราะถ้้าย้้ายปลูก 
ในตอนเช้้า เมื่่�อต้้นกล้้าโดนแดดตอนเที่่�ยงอาจจะปรัับสภาพไม่่ไหวและตายได้้ 
	 2.1 ภาชนะปลูกขนาด  8-12 นิ้้ �ว  อาจเป็็นกระถางพลาสติกหรืือถุุงพลาสติก 
สีีดำำ�หรืือสีีขาวขุ่่�น เช่่นถุุงพลาสติิกสีีขาวขุ่่�นขนาด  8X13 นิ้้�ว นำ ำ�วััสดุุปลููกได้้แก่่  แกลบดำำ�
อย่่างเดีียว หรืือ กาบมะพร้้าวผสมขุุยมะพร้้าวอััตราส่่วน 1:1 หรืือ ขุุยมะพร้้าว ผสมทราย
หยาบผสมแกลบดิิบ อััตราส่่วน 2:1:1 ผสมกัันแล้้วใส่่วััสดุุปลููกลงถุุงปลููก
	 2.2 รดน้ำำ��ให้ว้ัสัดุปุลูกูชุ่่�ม และแช่่น้ำำ��ที่่�ค้า้งลงในจานรองกระถางไว้ป้ระมาณ 1 - 2 
วัันก่่อนปลูก ก่่ อนปลูกให้้ใช้้น้ำำ��รดวัสดุปลูกอีีกครั้้�งเพื่่�อล้้างสารแทนนิินในขุุยมะพร้าวออก 
(เนื่่�องจากสารแทนนิินในเปลืือกมะพร้้าวถ้้ามีีมากไปจะมีีผลต่่อรากพืืช)

รููปที่่� 20 การย้้ายปลููกในวััสดุุปลููก

	 2.3 นำำ�ต้้นกล้้าเมล่่อนที่่�มีีอายุุประมาณ 14 - 20 วััน โดนใช้้นิ้้�วดัันรููที่่�ก้้นถาดเพาะ
พร้้อมกัับบีีบเบาๆ เพื่่�อให้้ต้้นกล้้าง่่ายต่่อการหลุุดออกมา และย้้ายลงปลููกในกระถางหรืือ
ถุุงพลาสติิก ถ้้าอากาศร้้อนจััดอาจมีีการให้้น้ำำ��ช่่วงเวลาเช้้าและเย็็น
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รููปที่่� 21 การย้้ายปลููกในระบบไฮโดรโปนิิคส์์

การย้้ายปลููกในระบบไฮโดรโปนิิคส์์
	 - เตรีียมฟองน้ำำ��ปลูกผััก ความหนา 1 นิ้้ �ว ตั ดให้้ได้้ขนาดกว้้าง 2 นิ้้ �วและยาว  
2 นิ้้�ว แช่่น้ำำ��ให้้ชุ่่�ม ก่่อนนำำ�มาใช้้บิิดให้้หมาดก่่อนนำำ�มาใส่่ต้้นกล้้า 
	 - นำำ�ต้้นกล้้าที่่�มีีใบจริิง 2-3 ใบ หรืือประมาณ 14 วััน นำำ�มาล้้างรากเพื่่�อให้้วััสดุุ
ปลููกหลุุด เหลืือแค่่รากเปลืือย
	 - นำำ�ต้้นกล้้าที่่�ล้้างวััสดุุปลููกออกจนหมดนำำ�มาใส่่ในฟองน้ำำ�� และใส่่ลงในถ้้วยปลููก 
โดยให้้รากสามารถลอดผ่่านรููของถ้้วยปลููก และทำำ�ย้้ายปลููกรางพลาสติิก โดยมีีสารละลาย
ธาตุุอาหาร 2.5 mS/cm



20

เทคโนโลยีการผลิตเมล่อนในโรงเรอืน

3. การจััดการน้ำำ��และธาตุุอาหาร
	 3.1 การจััดการน้ำำ��
	 	 3.1.1. ระยะหลัังการย้้ายปลููกควรให้้น้ำำ��สม่ำำ��เสมอประมาณ 0.50 ลิิตร
ต่่อต้้น ต้ ้นที่่�มีีการเจริิญเติิบโตจนเถามีีความยาว  60-80 เซนติิเมตร อาจมีีการให้้ช่่วงเช้้า  
และเย็็น
	 	 3.1.2. ระยะเจริิญเติิบโตเพื่่�อการเจริิญของเถาและใบ เป็็นระยะ 
ที่่�ต้้องการน้ำำ��มาก ระยะนี้้�เถามีีความยาว  60-80 เซนติิเมตร ซึ่่ �งเป็็นระยะที่่�ดอกตััวเมีีย 
เริ่่�มเจริญิ การให้น้ํ้้�ามากอาจจะทำำ�ให้เ้กิดิปัญัหาในการผสมเกสรของแมลง หรืืออาจจะทำำ�ให้้
ละอองเกสรแตกไม่่สามารถผสมติิดได้้ การให้้น้ำำ��สม่ำำ��เสมอประมาณ 1-1.5 ลิิตรต่่อต้้นขึ้้�น
อยู่่�กัับสภาพอากาศ อาจเป็็นระยะเวลาการให้้น้ำำ��เป็็นเช้้า กลางวัันและเย็็น
	 	 3.1.3. ระยะการเจริิญเติิบโตของดอกและผล  หรืือเรีียกว่่าระยะน้ำำ��  
เป็็นระยะที่่�ต้้องการน้ำำ��มากเช่่นกััน ควรให้้น้ำำ��สม่ำำ��เสมอประมาณ 1-1.5 ลิ ิตรต่่อต้้น  
ขึ้้�นอยู่่�กัับสภาพอากาศ  ระยะน้ำำ��เป็็นระยะที่่�ดอกและผลเจริิญ คืื อระยะ 30-45 วั น 
หลังัดอกบาน ผลจะเริ่่�มสร้า้งตาข่า่ย หรืือรอยนูนูที่่�ผิวิของเปลืือก และเป็น็ระยะที่่�ผลโตเต็ม็
ที่่�เปลืือกจะเริ่่�มแข็ง็ การให้น้ํ้้�าไม่่สมํ่่�าเสมอหรืือมากเกินิไปอาจทำำ�ให้ผ้ลแตกได้ ้เนื่่�องจากการ
ขยายตััวของเนื้้�อ และการขยายตััวของเปลืือกไม่่สัมพัันธ์์กััน เปลืือกซึ่่�งเป็็นส่่วนที่่�แข็็ง 
จะขยายได้้ตััวน้้อยกว่่าเนื้้�อทำำ�ให้้ผลแตก ซึ่่�งในระยะนี้้�ควรมีีการให้้นํ้้�าโดยพ่่นทางใบเพื่่�อให้้
มีีความชื้้�นในบรรยากาศสููง ล ายที่่�ผิิวจะนููนเด่่น ล ายจะเจริิญได้้ดีีในสภาพอุุณหภููมิิและ
ความชื้้�นในบรรยากาศสููง อาจเป็็นระยะเวลาการให้้น้ำำ��เป็็นเช้้า กลางวัันและเย็็น
	 	 3.1.4. ระยะก่่อนการเก็็บเกี่่�ยว 7 วััน ระยะที่่�ต้้องการนํ้้�าน้้อย ควรงด
การให้้นํ้้�าเพ่ื่�อให้้เปอร์์เซ็็นต์์นํ้้�าตาลในผลสูง กลิ่่�นหอม และป้้องกัันผลแตกจากการให้้นํ้้�า  
การปลูกูในโรงเรืือนจะให้ผ้ลดีถี้า้หากใช้ร้ะบบนํ้้�าหยด และผสมปุ๋๋�ยลงในนํ้้�าจะทำำ�ให้ป้ระหยัดั
แรงงาน ทำำ�ให้้การใช้้ปุ๋๋�ยและนํ้้�าเป็็นไปอย่่างมีีประสิิทธิิภาพ

รููปที่่� 22 การวางระบบน้ำำ��หยดในโรงเมล่่อน
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	 3.2 การจััดการธาตุุอาหาร
	 	 3.2.1. การจััดการธาตุอุาหารที่่�ปลูกูในซับัสเตสคัลัเจอร์ ์ปริมิาณการให้้
ปุ๋๋�ยจะแบ่่งออกเป็็น 2 ช่่วงคืือ
	 	 ช่่วงเจริิญเติิบโต ให้้ในระยะแรกหลัังย้้ายกล้้าลงปลููกจะต้้องให้้ปุ๋๋�ย  
ค่่าการนำำ�ไฟฟ้้า (EC) ประมาณ 1.2-1.4 ในทุุกๆ วััน จนอายุุประมาณ 21 วััน ส่่วนในด้้าน
ความเป็็นกรดด่่าง (pH) ประมาณ 6.5 จากนั้้�นเมื่่�อเมล่่อนอายุุประมาณ 21-28 วััน หรืือมีี
ระยะข้้อใบ 4-5 ต้้องปรัับการให้้ค่่า EC เป็็น 1.5-1.8 ซึ่่�งตอนนี้้�ต้้นเมล่่อนจะเริ่่�มแตกแขนง
ดอกตััวเมีีย โดยให้้ผู้้�ปลููกริิดแขนงทิ้้�งตั้้�งแต่่ข้้อที่่� 1-8 และไว้้แขนงดอกรอติิดลููกตั้้�งแต่่ข้้อใบ
ที่่� 9-11 เพราะเป็็นช่่วงที่่�เหมาะแก่่การไว้้ลููกมากที่่�สุุด  การให้้ธาตุุอาหารพืืช โดยปริิมาณ
ธาตุุไนโตรเจนปริิมาณ 150-200 มิิลลิิกรััมต่่อลิิตร ฟอสฟอรััสประมาณ 30-50 มิิลลิิกรััม 
ต่่อลิิตร และ โพแทสเซีียมประมาณ 150-200 มิ ลลิกรััมต่่อลิิตร ส่่วนธาตุุอื่่�นๆ  
ให้้ตามสููตรที่่�ใช้้ในการปลููกพืืชโดยไม่่ใช้้ดิินทั่่�วไป 
	 	 ช่่วงพััฒนาผล ต้ องปรัับการให้้ ค่่ าการนำำ�ไฟฟ้้า (EC) เป็็น 2.0-2.4  
จะต้้องเพิ่่�มธาตุุโพแทสเซีียมป็็น 250-300 มิ ิลลิิกรััมต่่อลิิตร และมีีการเพิ่่�มแคลเซีียมเพื่่�อ
ป้้องกัันผลแตกและภาวะการขาดแคลเซีียม ปริ ิมาณแคลเซีียที่่�ใช้้ประมาณ 200-300 
มิิลลิิกรััมต่่อลิิตร ป ระมาณ 7 วั นก่่อนเก็็บเกี่่�ยวลดการให้้น้ำำ��ลงเพื่่�อป้้องกัันผลแตก  
เพื่่�อเป็็นการเพิ่่�มความหวานให้้กัับผลเมล่่อนมากขึ้้�น
	 	 3.2.2. การจััดการธาตุุอาหารที่่�ปลููกในระบบไฮโดรโปนิิคส์์ จะแบ่่ง 
ออกเป็็น 2 ช่่วงคืือ
	 	 ช่่วงเจริิญเติิบโต ค่่ าการนำำ�ไฟฟ้้า (EC) ป ระมาณ 2.5 ค่่ าความเป็็น 
กรดด่่าง (pH) ประมาณ 6.5 เมื่่�อเมล่่อนอายุุประมาณ 21-28 วััน หรืือมีีระยะข้้อใบ 4-5 
ซึ่่�งต้้นเมล่่อนจะเริ่่�มแตกแขนงดอกตััวเมีีย จะต้้องเพิ่่�มธาตุุอาหารจำำ�พวก แมกนีีเซีียม และ
แคลเซีียมคลอไรด์์ เมื่่�อต้้นเมล่่อนอายุุ 28-35 วั ัน เป็็นช่่วงระยะการผสมดอก ผู้้�ปลู ก 
ต้้องเพิ่่�มธาตุุอาหาร ไนโตรเจน โพแทสเซีียม แมกนีีเซีียม แคลเซีียมคลอไรด์์ และโบรอน  
ต่่อน้ำำ�� 10 ลิิตร ช่่วงพััฒนาผล ค่่าการนำำ�ไฟฟ้้า (EC) ประมาณ 2.5 ค่่าความเป็็นกรดด่่าง 
(pH) ป ระมาณ 6.5เหมืือนกัันตลอดระยะปลูก จะต้้องเพิ่่�มธาตุุ ไนโตรเจน โพแทสเซีียม 
แคลเซีียมคลอไรด์์ โบรอน ต่่อน้ำำ�� 10 ลิิตรเพื่่�อป้้องกัันผลแตกและภาวะการขาดแคลเซีียม 
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รููปที่่� 23 ผลแตก

ตััวอย่่างสููตรสารละลายธาตุุอาหารที่่�ใช้้ปลููกเมล่่อน
	 วิิธีีการเตรีียมสารละลายดััดแปลงมาจาก ชิ ิติิ ศรี ีตนทิิพย์์ และคณะ (2560)  
เริ่่�มจากการเตรียีมถังัเปล่่าขนาด 10 ลิติรจำำ�นวน 2 ถังั และเตรียีมน้ำำ��เปล่่าสะอาดประมาณ 
20 ลิ ิตรสำำ�หรัับเตรีียมสารละลายเข้้มข้้น และอาจจะต้้องมีีถัังน้ำำ��ขนาด  100 ลิ ิตรสำำ�หรัับ
การใช้้ผสมสารละลายหรืือการเจืือจางสารละลาย โดยมีีวิิธีีการดัังนี้้� 

ถััง A ต่่อน้ำำ�� 10 ลิิตร 
     ชื่่�อสารเคมีี (chemical)		สู ูตร (formula)		  ปริิมาณที่่�ใช้้

1. แคลเซีียมไนเตรท (15-0-0)	 Ca(No
3
)
2
 4H2O	 	  1.28 กก.

2. เหล็็กคีีเลท (13%)	 	         Fe-EDTA	 	   56 กรััม

ถััง B ต่่อน้ำำ�� 10 ลิิตร 
       ชื่่�อสารเคมีี (chemical)	    สููตร (formula)	        ปริิมาณที่่�ใช้้

1. โมโนแอมโมเนีียมฟอสเฟต (MAP)	        NH
4
•H

2
PO

4
	 	   87 กรััม

2. โมโนโพแทสเซียีมฟอสเฟต (0-52-34)              KH
2
PO

4
	 	 136 กรััม

3. โพแทสเซีียมไนเตรท (13-0-46)	              K
2
NO

3
	 	 1.33 กก.

4. แมกเนเซีียมซััลเฟต (95%)	                 MgSO
4
 7H

2
O	 	 518 กรััม

5. แมงการนีีสซััลเฟต	 	       MnSO
4
 H

2
O	 	     3 กรััม

6. สัังกะสีีซััลเฟต	 	 	      ZnSO
4
 7H

2
O	 	     2 กรััม

7. ทองแดงซััลเฟต	 	 	      CuSO
4
 5H

2
O	 	 0.35 กรััม

8. กรดบอริิค	 	 	               H
3
BO

3
	 	   5.5 กรััม

9. แอมโมเนีียมโมลิิบเดท	              (NH
4
)
6
 MO

2
 H

2
O	            0.175 กรััม
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วิิธีีการใช้้หรืือการเจืือจางสารละลาย
	 วิิธีีเจืือจางหรืือการเตรีียมสารละลายธาตุุอาหารเพื่่�อนำำ�ไปใช้้ โดยให้้เตรีียม
สารละลายจากถััง A และถััง B ผสมน้ำำ��ในอััตราส่่วน 400 มิิลลิิลิิตร (ซีีซีี) ต่่อน้ำำ�� 100 ลิิตร 
หรืือ ส าร 1 ส่่วนต่่อน้ำำ��  250 ส่่วน ช่่ว งเริ่่�มออกดอกและติิดผลเพิ่่�ม แคลเซีียมไนเตรท  
(15-0-0)  250 กรััม กรดบอริิค 2.5 กรััมและปุ๋๋�ยโพแทสเซีียมซััลเฟส (0-0-50) 250 กรััม
4. การทำำ�ค้้างให้้ต้้นเมล่่อน
	 การขึ้้�นค้้างให้้เถาเมล่่อน ให้้ต้้นได้้เกาะเพื่่�อพยุงลำำ�ต้้นในแนวดิ่่�ง ส ามารถทำำ�ได้้
เมื่่�อต้้นเมล่่อนอายุุได้้ประมาณ 14 วััน
	 4.1. ให้้ใช้้เชืือกผููกกัับคานสููงประมาณ 1.8 - 2 เมตร ขึึงเชืือกเป็็นแนวดิ่่�งลงพื้้�น 
ให้้ตรงกัับกระถางปลููกเพื่่�อใช้้พยุุงลำำ�ต้้นเมล่่อน
	 4.2. ให้้ใช้้เชืือกผููกหลวมๆ ใต้้ข้้อใบเมล่่อนเพื่่�อพยุุงให้้ต้้นเมล่่อนไม่่ล้้ม  
(ผููกข้้อเว้้นข้้อขึ้้�นไปตามแนวเชืือก)

รููปที่่� 24 การขึ้้�นค้้างพยุุงต้้นเมล่่อน

5. การตััดกิ่่�งแขนง การตััดยอดและการตััดใบ
	 5.1. เมื่่�อเมล่่อนอายุุได้้ประมาณ 30 วั น จะมีีกิ่่�งแขนงงอกออกมาจากข้้อใบ 
แต่่ละข้้อ ให้้เราตััดกิ่่�งแขนง ที่่�งอกออกมาระหว่่างใบทิ้้�งให้้หมด โดยนัับจากข้้อใบที่่� 1 ถึึงข้้อ
ใบที่่� 8 (แนะนำำ�ให้้ตััดในช่่วงเช้้า) เนื่่�องจากกิ่่�งแขนงจะอิ่่�มน้ำำ�� จะตััดง่่ายและไม่่ทำำ�ให้้เมล่่อน
ไม่่เกิิดรอยแผลฉีีกขาดหรืือบอบช้ำำ��มาก
	 5.2. การไว้ผ้ลให้ไ้ว้ก้ิ่่�งแขนงที่่�งอกออกมาจากข้อ้ใบที่่� 9-13 ไว้เ้พื่่�อให้เ้มล่่อน สร้า้ง
ดอกตััวเมีียและติิดผลในกิ่่�งแขนงดัังกล่่าว ให้ต้ัดัปลายกิ่่�งแขนงที่่�ทำำ�การผสมดอกและเมล่่อน
ติิดผลแล้้วในกิ่่�งนั้้�นออก โดยให้้เหลืือใบเลี้้�ยงที่่�กิ่่�งแขนงประมาณ 2-3 ใบ
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รููปที่่� 25 การตััดแต่่งกิ่่�งแขนงและการตััดใบ

	 5.3. เมื่่�อเมล่่อนมีีข้้อใบได้้ประมาณ 25 ข้ ้อ ให้้เราตััดยอดเมล่่อนทิ้้�ง 
เพื่่�อให้้สารอาหารมาเลี้้�ยงเฉพาะผล และลำำ�ต้้นที่่�เหลืือ
	 5.4   อาจมีีการเด็็ดใบล่่างของเมล่่อน ที่่�ไม่่ได้้รัับแสงออกไปประมาณ 3-4 ใบ 
เพื่่�อป้้องกัันเชื้้�อรา และแมลงที่่�อาจมารบกวนได้้
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รููปที่่� 26 การผสมเกสร

6. การผสมเกสรและการไว้้ผลเมล่่อน
	 การผลิิตเมล่่อนให้้ได้ผ้ลผลิิตที่่�ดีทีี่่�สุดุควรจะไว้ลู้กูหนึ่่�งผลต่่อหนึ่่�งต้น้หรืืออย่่างมาก
ไม่่ควรเกิิน 2 ผล เพื่่�อทำำ�ให้้ผลผลิิตเมล่่อนมีีประสิิทธิิภาพ 
	 6.1. เมื่่�อเมล่่อนสร้างดอกตััวเมีียที่่�กิ่่�งแขนง ลัักษณะของดอกตััวเมีียจะดููได้้จาก
ฐานรองดอกจะมีีลัักษณะกลมรีี เป็็นกระเปราะเห็็นชััดเจน  เมื่่�อวัันที่่�ดอกตััวเมีียบานให้้เรา
ช่่วยต้น้เมล่่อนในการผสมเกสรดอก โดยให้เ้ด็ด็ดอกตัวัผู้้� (ดอกตัวัผู้้�มักัเกิดิที่่�ข้อ้ใบแต่่ละข้อ้) 
ออกมาแล้้วดึึงกลีีบดอกออกให้้หมด  แล้้วนำำ�ช่่อเกสรดอกตััวผู้้�ที่่�อยู่่�ด้้านใน มาเข้้ากัับเกสร
ของดอกตััวเมีีย

	 6.2. การผสมเกสรแนะนำำ�ให้้ทำำ�ในช่่วงเช้้าที่่�ดอกบาน ประมาณ 6.00 - 10.00 น. 
ซึ่่�งเวลาดัังกล่่าวดอกตััวเมีียจะพร้้อมที่่�สุุดต่่อการผสมเกสร หากเกิินเวลาดัังกล่่าวกลีีบดอก
ตััวเมีียจะหุุบและเฉาไป
	 6.3. การผสมดอกตััวเมีีย 1 ด อกจะใช้้ดอกตััวผู้้�ประมาณ 3 ด อก ในการผสม  
เมื่่�อผสมเกสรดอกแล้้วให้้เราบัันทึึกวัันที่่�ผสมเกสรไว้้ แล้้วแขวนป้้ายวัันที่่�ผสมไว้้ที่่�ดอกนั้้�น
ด้้วย เพื่่�อช่่วยในการนัับอายุุผลของเมล่่อนเพื่่�อการเก็็บเกี่่�ยวต่่อไป
	 6.4. เมื่่�อเมล่่อนมีีการผสมเกสรไปแล้้วประมาณ 1 สััปดาห์์ผลจะเริ่่�มมีีขนาดใหญ่่
ขึ้้�น เราต้้องมีีการผููกเชืือกเพื่่�อทำำ�การแขวนผล  โดยให้้เราใช้้เชืือกทำำ�เป็็นบ่่วงคล้้องที่่�ขั้้�วผล 
เพื่่�อรัับน้ำำ��หนัักผลเมล่่อนที่่�จะเพิ่่�มมากขึ้้�น เป็็นช่่วงที่่�เมล่่อนเป็็นพืืชที่่�ต้้องการน้ำำ��มาก  
ยิ่่�งในช่่วงที่่�มีีการพััฒนาผล  
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การป้้องกัันกำำ�จัดั
โรคและแมลง

03
โรคและแมลง

1. โรคราน้ำำ��ค้้าง 
	 สาเหตุุเกิิดจากเชื้้�อราชนิิด Pseudoperonospora ชนิิดหนึ่่�ง 
	 ลัักษณะอาการ อาการจะแสดงบนใบมีีลัักษณะเป็็นแผลสีน้ำำ��ตาลอ่่อนมีีเส้้นใย 
ของเชื้้�อราสีีขาวหม่่นเกิิดขึ้้�นใต้้บริิเวณที่่�ตรงกัับแผล  เมื่่�ออาการรุุนแรงจะทำำ�ให้้ใบแห้้งและ
เถาตายได้้ ส่่วนมากจะระบาดในฤดููฝนเพราะมีีสภาพแวดล้้อมที่่�เอื้้�อต่่อการระบาดของ 
เชื้้�อโรค หรืือในสภาพอุุณหภููมิิต่ำำ��และมีีความชื้้�นสููง
	 การป้องกัันกำำ�จัด ควรฉีีดสารป้้องกัันกำำ�จััดเชื้้�อราจำำ�พวกมาเน็็บ หรืือไซเน็็บ  
เป็็นระยะๆ ทุ ุกสััปดาห์์ ถ้ ้าพบโรคแล้้ว  ควรควบคุุมโรคด้้วยสารเคมีีกำำ�จััดเชื้้�อราที่่�มีีฤทธิ์์� 
ดููดซึึม สำำ�หรัับต้้นที่่�อาการรุุนแรงควรถอนทิ้้�งแล้้วนำำ�ไปเผาไฟเพื่่�อป้้องกัันการแพร่่กระจาย
ของเชื้้�อ
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2. โรคราแป้้งขาว (Powdery mildew) 
	 สาเหตุเุกิดิจากเชื้้�อรารา Oidium 
mangiferae Berth
	 ลัักษณะอาการ อาการจะเกิิดที่่�
บนใบ และผล ทำำ�ให้้ใบกรอบเป็็นสีีน้ำำ��ตาล 
อาจเกิิดร่่วมกัับราน้ำำ��ค้าง มั กระบาดใน
สภาพที่่�อุุณหภููมิิและความชื้้�นสููง การ
ป้้องกัันกำำ�จััด 
	 การป้้องกััน ก่่ อนการเกิิดโรคใน
ฤดููฝน ควรมีีการฉีีดสารเคมีีป้้องกัันกำำ�จััด
เชื้้�อราจำำ�พวกมาเน็บ็ หรืือไซเน็บ็ เป็น็ระยะๆ 
ทุุกสััปดาห์์ถ้้าหากพบว่่าเชื้้�อราเข้้าทำำ�ลาย
แล้ว้ ควรควบคุมุอาการของโรคด้ว้ยสารเคมีี
กำำ�จััดเชื้้�อราที่่�มีีฤทธิ์์�ดููดซึม เช่่น ริ โดมิล 
สำำ�หรับัต้น้ที่่�มีอีาการรุุนแรงแล้้วควรถอนต้้น
ทิ้้�งแล้้วนำำ�ไปเผาไฟเพื่่�อป้้องกัันการแพร่่
กระจายเชื้้�อโรค

3. โรคใบด่่างจากเชื้้�อไวรััส 
	 ลัักษณะอาการ ใบจะมีีลัักษณะ
ด่่างเหลืือง หยัักเป็็นคลื่่�น ใบเล็็กลง ยอดตั้้�ง
ขึ้้�น ทำ ำ�ให้้ต้้นชะงัักการเจริิญเติิบโต ไม่่
ออกดอกและติิดผล 
	 การป้องกัันกำำ�จัด ถ้ ้าพบควรรีีบ
ถอนทิ้้�ง และหลีีกเลี่่�ยงการปลููกพืืชตระกููล
แตงในบริเิวณใกล้เ้คียีง และกำำ�จัดัแมลงศัตัรูู
พืืชที่่�เป็็นพาหะของโรคคืือ แมลงหวี่่�ขาว 
เพลี้้�ยไฟ และเพลี้้�ยอ่่อน

รููปที่่� 28 โรคราแป้้งขาว

รููปที่่� 29 โรคราน้ำำ��ค้้างและราแป้้งขาว
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4. โรคต้้นแตก หรืือยางไหล (Gummy Stem Blight)
	 สาเหตุุเกิิดจากเชื้้�อรา Didymella bryoniae
	 ลัักษณะอาการ ส ามารถติิดมากัับเมล็็ดพัันธุ์์�  โดยจะเข้้าทำำ�ลายพืืชทางแผลที่่�ใบ
และลำำ�ต้น้ มักัจะระบาดอย่่างรุุนแรงในพื้้�นที่่�ที่่�มีคีวามชื้้�นสูงู จะแสดงอาการที่่�ใบแก่่ แผลจะ
มีีลัักษณะกลม สี น้ำำ��ตาลอมแดงหรืือมีีสีีดำำ� ข นาดประมาณ 5 มิ ิลลิเมตร รอบแผลจะมีีสีี
เหลืือง จากนั้้�นแผลจะฉีกีขาดหรืือร่่วง มักัแสดงอาการที่่�ขอบใบไปยังักลางใบ ถ้า้เกิดิที่่�ลำำ�ต้น้
จะมีีเมืือกเหนีียวสีีน้ำำ��ตาล หรืือน้ำำ��ตาลอมแดงที่่�แผล 
	 การป้้องกัันกำำ�จััด ปลููกพืืชหมุุนเวีียน ใช้้พัันธุ์์�ต้้านทานโรค หรืือใช้้สารเคมีีในการ
ฉีีดพ่่น 

5. ผลแตก 
	ลั ักษณะอาการ เกิิดจากการให้้น้ำำ��ที่่�มากเกิินไป ในระยะผลใกล้้สุุก โดยสามารถ
เห็็นได้้อย่่างชััดเจนเมื่่�อผลมีีการแตกจากก้้นของผล 
	 การป้้องกัันกำำ�จััด ควบคุุมปริิมาณน้ำำ��หรืืองดน้ำำ��ก่่อนที่่�จะเก็็บเกี่่�ยวผลผลิิต 

6. โรคเหี่่�ยวจากเชื้้�อรา Fusarium Wilt 
	 สาเหตุุเกิิดจากเชื้้�อรา Fusarium sp.
	ลั กษณะอาการ เชื้้�อมักัจะเข้า้ทำำ�ลายที่่�ราก โดยจะแสดงอาการออกทางใบ ใบจะ
เริ่่�มเหี่่�ยวเปลี่่�ยนเป็็นสีีเหลืือง จากยอดลงมาที่่�โคนต้้น หลัังจากนั้้�นจะพบเห็็นลัักษณะของ
เชื้้�อราสีีขาวที่่�ต้้นเมื่่�อมีีการปริิแตกของต้้น โคนและซอกใบเริ่่�มเน่่าและอาจทำำ�ให้้ต้้นตายได้้
	 การป้อ้งกันักำำ�จัดั ตััดใบที่่�เหี่่�ยวออก และทาปิิดแผลด้ว้ยปูนูกินิหมาก หรืือยากันั
เชื้้�อรา เมื่่�อมีีการลุุกลามให้้ถอนต้้นที่่�เป็็นโรคทำำ�ลายทิ้้�ง หรืือใช้้ไตรโคเดอร์์มาคลุุกกัับวััสดุุ
ปลููกในอััตรา 1 กำำ�มืือต่่อ 1 กระถางก่่อนวัันปลุุกประมาณ 7 วััน เพื่่�อป้้องกัันการเกิิดโรค

รููปที่่� 30 โรคต้้นแตกหรืือยางไหล รููปที่่� 31 ผลแตก
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รููปที่่� 32 โรคเหี่่�ยวจากเชื้้�อรา Fusarium sp.

แมลงศััตรููที่่�สำำ�คััญ

1. เพลี้้�ยไฟ (Thrips) 
ชื่่�อวิิทยาศาสตร์์ Stenchaetothrips biformis (Bagnall)
	 ลัักษณะการเข้้าทำำ�ลาย เป็็นแมลงที่่�มีีขนาดเล็็กมาก ตั ัวอ่่อนมีีสีีแดง ตั ัวแก่่ 
เป็น็สีีดำำ�ดูดูน้ำำ��เลี้้�ยงที่่�ปลายยอดอ่่อนของต้้น ทำำ�ให้้ยอดชะงัักการเจริิญเติิบโต หดสั้้�นบิิดเบี้้�ยว  
จะระบาดมากในสภาพอากาศร้้อนและแห้้งของฤดููร้้อน โดยมีีลมเป็็นพาหนะ 
	 การป้้องกัันกำำ�จััด สามารถทำำ�ได้้ด้้วยการปลููกพืืชกัันชนที่่�ต้้านทานเพลี้้�ยไฟ เช่่น 
มะระล้้อมรอบแปลง และฉีีดพ่่นด้้วยสารเคมีีป้้องกัันกำำ�จััดแมลงแลนแนท 
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2. หนอนชอนใบ (Leaf minor)
	 ชื่่�อวิิทยาศาสตร์์ Liriomyza brassicae (Riley)
	 ลัักษณะการเข้้าทำำ�ลาย เป็็นแมลงตััวเล็็กมัักชอนไชอยู่่�ใต้้ผิิวใบกััดกินเนื้้�อใบ 
เป็น็ทางยาวคดเคี้้�ยวในใบ โดยทั่่�วไปไม่่พบว่่ามีกีารระบาดมากในพืืชตระกูลูแตง แต่่ในกรณีี
ที่่�มีีการระบาดมาก และเกิิดขึ้้�นในระยะแรกของการเจริิญเติิบโตจะทำำ�ให้้พื้้�นที่่�ใบเสีียหาย 
ส่่งผลให้้กระทบต่่อการเจริิญเติิบโต 
	 การป้้องกัันกำำ�จััด ใช้้สารเคมีีชนิิดดููดซึึมถึึงจะได้้ผล เช่่น อะบาเมคติิน แต่่ไม่่ควร
ฉีดีในระยะก่่อนเก็บ็เกี่่�ยว (กลุ่่�มสาระสนเทศการเกษตร สำำ�นักังานเกษตรและสหกรณ์จ์ังัหวัดั
สุุพรรณบุุรีี, 2560) 

3. ไรแดง (Spider mite) 
	 ชื่่�อวิิทยาศาสตร์์ Eutetranychus africanus 
	 ลักัษณะการเข้า้ทำำ�ลาย เป็น็แมลงที่่�มีขีนาดเล็ก็มาก มักัระบาดมากในสภาพอากาศ
แห้้ง ใบจะมีีลัักษณะใบเหลืืองและโตช้้า ในระยะแรกมัักเจอไรแดงอยู่่�ใต้้ใบ เมื่่�อมีีจำำ�นวน
เพิ่่�มมากขึ้้�นจะเริ่่�มเห็็นใยและตััวไรแดง 

4. เพลี้้�ยอ่่อน (Aphids)
	 ชื่่�อวิิทยาศาสตร์์ Aphis gossypii Glover
	ลั ักษณะการเข้้าทำำ�ลาย เป็็นแมลงจำำ�พวกปากดููด โดยมีีมดเป็็นตััวนำำ�เพลี้้�ยอ่่อน
แพร่่กระจายไปยัังต้้นอื่่�น มั ักระบาดในช่่วงอากาศแล้้งหรืือในฤดููหนาว  จะดููดกิินน้ำำ��เลี้้�ยง
จากใบและยอด ทำำ�ให้้ต้้นชะงัักการเจริิญเติิบโต เมื่่�อมีีการระบาดอาจทำำ�ให้้ต้้นแคระแกร็็น 
และยัังเป็็นพาหะนำำ�เชื้้�อไวรััสโรคพืืช
	 การป้้องกัันกำำ�จััด ถ้้าพบพืืชที่่�มีีอาการหงิิกงอ ให้้ตััดออกและนำำ�ไปทำำ�ลาย หรืือ
ใช้้สารเคมีีฉีีดพ่่น เช่่น โอเมทโธเอ เมทามิิโดฟอส คาร์์โบซััลแฟน คาร์์บาริิล และไซเพอร์์
เมทริิน เป็็นต้้น

5. เพลี้้�ยแป้้ง (Mealy Bugs) 
	 ชื่่�อวิิทยาศาสตร์์ Pseudococcidae
	ลั ักษณะการเข้้าทำำ�ลาย เป็็นแมลงที่่�มีีขนาดเล็็ก มั ักระบาดในหน้้าแล้้ง ทำ ำ�ลาย
พืืชด้้วยการดููดกิินน้ำำ��เลี้้�ยงจากส่่วนอ่่อนของพืืช เช่่น ใบ ดอก ผล ตา ยอด แล้้วปล่่อยมููล
หวานออกมา ส่่งผลให้้เกิิดราดำำ� พืื ชไม่่สามารถสังเคราะห์์แสงได้้ ใบหงิิกงอ ลำ ำ�ต้้นเคราะ
แกร็็น เมื่่�อพบควรถอนต้้นออก และทำำ�ลายทิ้้�ง
	 การป้องกัันกำำ�จัด ไม่่ควรปลููกพืืชตระกููลเดีียวกัันติิดต่่อกัันเป็็นเวลานาน เมื่่�อมีี
การระบาดสามารถใช้้สารเคมีีจำำ�พวก อิิมิิดาคลอพริิด หรืือไทอะมีีโธแซม 
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6. ด้้วงเต่่าแตง (Leaf beetle) 
	 ชื่่�อวิิทยาศาสตร์์ Aulacophora indica
	 ลัักษณะการเข้้าทำำ�ลาย เป็็นแมลงปีีกแข็็ง กั ัดกิินใบแตงให้้แหว่่งเป็็นวงๆ ถ้ ้า
ระบาดและทำำ�ความเสีียหายให้้กัับใบจำำ�นวนมาก 
	 การป้้องกัันกำำ�จััด สามารถทำำ�ได้้ด้้วยการฉีีดพ่่นด้้วยสารเคมีีกำำ�จััดแมลง เซฟวิิน 
85 หรืือตั้้�งแต่่ก่่อนย้้ายปลููกให้้หยอดสารเคมีีกำำ�จััดแมลงชนิิดดููดซึึม คืือคาร์์โบฟููราน หรืือ
ฟููราดานที่่�ก้้นหลุุมก่่อนย้้ายปลููก ซึ่่�งจะมีีฤทธิ์์�ป้้องกัันแมลงต่่างๆ ได้้ประมาณ 45 วััน แต่่ไม่่
ควรใช้้สารชนิิดนี้้�อีีกในระหว่่างการเจริิญเติิบโตและติิดผลเพราะจะตกค้้างในผลผลิิต  
เป็็นอัันตรายต่่อผู้้�บริิโภค 

7. แมลงวัันผลไม้้ (Melon fruit fly)
	 ชื่่�อวิิทยาศาสตร์์ Bactrocera dorsalis Hendel
	 ลักัษณะการเข้า้ทำำ�ลาย เป็น็แมลงที่่�ทำำ�ความเสียีหายแก่่ผลไม้้มากที่่�สุดุชนิดิหนึ่่�ง 
ตััวเมีีย จะวางไข่่ในผลไม้้ใกล้้สุุก ทำำ�ให้้เกิิดตััวหนอนชอนไชอยู่่�ในผล ทำำ�ให้้เกิิดแผลเน่่าเสีีย 
การป้้องกัันกำำ�จััด วิิธีีที่่�ดีีที่่�สุุดในการป้้องกััน คืือการห่่อผลก่่อนที่่�ผลไม้้จะสุุกแก่่ 

8. แมลงหวี่่�ขาว (Greenhouse whitefly) 
	 ชื่่�อวิิทยาศาสตร์์ Trialeurodes Vaporariorum  
	ลั ักษณะการเข้้าทำำ�ลาย มัักจะเข้้าทำำ�ลายพืืชตระกููลแตงค่่อนข้้างกว้้าง ตามปกติิ
แมลงแมงหวี่่�ขาวมักจะเป็็นพาหะของโรคไวรััสใรพืืชตระกููลแตง โดยจะอาศััยอยู่่�ที่่�ใบอ่่อน
บริิเวณใต้้ใบ
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รููปที่่� 33 เพลี้้�ยแป้้ง รููปที่่� 34 ลัักษณะการเข้้าทำำ�ลายของ
เพลี้้�ยไฟ

รููปที่่� 34 ลัักษณะการเข้้าทำำ�ลายของ
หนอนชอนใบ

รููปที่่� 34 ลัักษณะการเข้้าทำำ�ลายของ
เพลี้้�ยอ่่อน
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การใช้้เทคโนโลยีี
ในการเพิ่่�มผลผลิิตและ
การเก็็บเก่ี่�ยวผลผลิิต04

การใช้้เทคโนโลยีีในการเพิ่่�มผลผลิิต 

	 1. เคโอลีีน (Kaolin)
	 หรืือดิินเคโอลีีน มัักจะนำำ�มาใช้้เป็็นวััตถุุดิิบในการทำำ� เซรามิิค เครื่่�องสำำ�อาง และ
ยาสีีฟััน ในด้้านเกษตรกรรม นำ ำ�มาฉีีดพ่่นเพื่่�อเคลืือบลำำ�ต้้น ใบ ผล  เพื่่�อช่่วยสะท้้อนแสง 
ที่่�มีีความเข้้มสููงออกไป ทำำ�ให้้อุุณหภููมิิใบลดลง (คณพล จุุฑามณีี, 2558) ทำำ�ให้้พืืชสามารถ 
สัังเคราะห์์แสงเพิ่่�มมากขึ้้�น พืื ชจึึงมีีการติิดผลมากขึ้้�น ส ามารถป้องกัันแมลงศััตรููพืืชได้้ 
เพราะเมื่่�อฉีีดพ่่นเคลืือบต้้นพืืชแล้้ว แมลงจะไม่่สามารถเข้้าทำำ�ลายพืืชได้้ ลดการเข้้าทำำ�ลาย
ทำำ�ให้้ผิิวของพืืชสวย ป้้องกัันไม่่ให้้ผิิวของผลไม้้โดนน้ำำ�� ทำำ�ให้้ลดการแพร่่ระบาดของโรคพืืช 
และยัังสามารถลดสิ่่�งตกค้้าง ส ามารถล้างออกได้้ด้้วยน้ำำ��เปล่่า (คณพล จุ ฑามณีี, 2555)  
โดยการพ่่นเคโอลีีนความเข้้มข้้น 80 กรััมต่่อน้ำำ�� 1 ลิิตร ที่่�ระยะเวลา 28 วััน หลัังย้้ายปลููก 
ทำำ�ให้้ความกว้้างและความยาวของผลเพิ่่�มมากขึ้้�น 

	 2. ไมโครนาโนบัับเบิิลส์์ (Micro-Nano Bubbles)
	 ไมโครนาโนบัับเบิิลส์เ์ป็น็การเพิ่่�มฟองอากาศและออกซิิเจนในน้ำำ�� โดยสามารถใช้้
เทคโนโลยีไมโครนาโนบัับเบิิลส์์ในการปลูกพืืชโดยไม่่ใช้้ดิิน (Hydroponics) ไมโครนาโน
บัับเบิิลมีประสิิทธิิภาพส่่งเสริมการเจริิญเติิบโตของพืืช กระตุ้้�นการงอกของเมล็็ดพืืช  
สามารถประยุุกต์์ใช้้เทคโนโลยีีกระตุ้้�นการงอกของเมล็็ด  โดยปั๊๊�มน้ำำ��ไมโครนาโนบัับเบิิลส์์ 
เป็็นเวลา 10 นาทีี แล้้วนำำ�เมล็็ดเมล่่อนแช่่น้ำำ��ที่่�ปั๊๊�มไว้้ จะทำำ�ให้้เมล็็ดงอกเร็็วมากขึ้้�น และ 
ยังัสามารถใช้ใ้นระบบปลูก โดยสามารถนำำ�เคร่ื่�องปั๊๊�มไมโครนาโนบัับเบิิลส์ใส่่ในราง เพื่่�อเพิ่่�ม
ออกซิิเจนในน้ำำ�� ทำ ำ�ให้้รากยาวมากขึ้้�น พืื ชจึึงสามารถดูดน้ำำ��และแร่่ธาตอาหารได้้มากขึ้้�น  
จึึงทำำ�ให้้ต้้นโต และมีีผลผลิิตที่่�ดีีมากขึ้้�น 
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	 3. กรดฮิิวมิิก (Humic acid)
	 กรดฮิิวมิิกเกิิดจากการย่่อยสลายจำำ�พวกชีีวโมเลกุุลของจุุลิินทรีีย์์ ส่่วนใหญ่่จะใช้้
กรดในการปรัับปรุุงโครงสร้้างของดิิน ทำำ�ให้้ดิินอุ้้�มน้ำำ��ได้้ดีี มีีปริิมาณอิินทรีีย์์วััตถุุพอเหมาะ 
เพิ่่�มการเจริิญเติิบโตของพืืช ในด้้านการสัังเคราะห์์แสง ช่่วยในเรื่่�องการงอก ความยาวราก 
น้ำำ��หนัักสดของต้้น โดยการใช้้กรดฮิวมิกที่่� 50 มิ ิลลิกรััมต่่อลิิตร ช่่ว ยเพิ่่�มการเจริิญเติิบโต
ของพืืชที่่�ปลููกในระบบไฮโดรโปนิิคส์์ ทำำ�ให้้น้ำำ��หนัักผลเมล่่อน ขนาดของผล ทั้้�งความกว้้าง
ความยาวของผล ความยาวรากเพิ่่�มมากขึ้้�น 
การเก็็บเกี่่�ยวและการจััดการหลัังการเก็็บเกี่่�ยว
	 การเก็บ็เกี่่�ยวเมล่่อนจะขึ้้�นกับัพันัธุ์์�ที่่�ปลูกู โดยมีคีวามแตกต่่างกันัของลัักษณะของ
เนื้้�อ กลิ่่�น และปริิมาณนํ้้�าตาลในผล โดยเฉพาะการเก็็บเกี่่�ยวเพื่่�อส่่งตลาดที่่�ห่่างไกลจะต้้อง
คำำ�นึึงถึึงปััจจััยต่่าง ๆ เช่่น เวลาที่่�ใช้้ในการขนส่่ง พัันธุ์์� อุุณหภููมิิขณะเก็็บเกี่่�ยว และวิิธีีการ
ขนส่ง่ ปริิมาณนํ้้�าตาลในผลจะไม่่เพิ่่�มขึ้้�นหลังัเก็็บเกี่่�ยว แต่่กลิ่่�นและคุุณภาพของเนื้้�อจะเพิ่่�ม
ขึ้้�นควรเก็็บเกี่่�ยวเมื่่�อมีีปริิมาณนํ้้�าตาลในผลสููงที่่�สุุด คืือระยะที่่�ปลิิดผลให้้หลุุดจากขั้้�วได้้ง่่าย 
(Full Slip) แต่่ผลยัังแข็็ง เก็็บเกี่่�ยวในระยะนี้้�สำำ�หรัับตลาดในท้้องถิ่่�นหรืือตลาดใกล้้เคีียง 
	 ถ้้าต้้องการส่่งตลาดที่่�ห่่างไกล ระยะที่่�มีีรอยแตกที่่�ขั้้�วของข้้อติิดกัับผล ประมาณ 
1/2 หรืือ 2/3 (Half-Slip) และสามารถเก็็บรัักษาได้้ 2-3 วััน ตลาดภายในประเทศจะนิิยม
บริิโภคระยะสุุก 75-80 % ซึ่่ �งจะเป็็นระยะที่่�สุุกแต่่เนื้้�อแข็็งกรอบ ตลาดต่่างประเทศโดย
เฉพาะญี่่�ปุ่่�นต้้องการระยะสุุกเต็็มที่่�เนื้้�อนิ่่�ม 
	 1. การเก็บ็เกี่่�ยวเมล่่อนส่่วนใหญ่่เราจะนับัอายุขุองผลเป็น็หลััก ขึ้้�นอยู่่�กับัชนิดิและ
สายพัันธุ์์�ของเมล่่อนที่่�ปลููก พัันธุ์์�เบาจะเก็็บเกี่่�ยวภายในเวลา 30-40 วัันหลัังจากดอกบาน 
พัันธุ์์�หนัักจะเก็็บเกี่่�ยวภายในเวลา 45-60 วัันหลัังจากดอกบาน 
	 2. เมล่่อนบางชนิิดจะมีีลัักษณะพิิเศษเห็็นชััดเจนเม่ื่�อผลสุกพร้อมเก็็บ คืื อ  
มีีรอยแตกที่่�ขั้้�วผลประมาณ 40 - 50% บางชนิิดจะมีีกลิ่่�นหอมออกมาจากผล
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รููปที่่� 37 ลัักษณะใบที่่�ติิดกัับผลเหี่่�ยว รููปที่่� 38 ลัักษณะรอยแตกที่่�ขั้้�วของผล

	 3. เมล่่อนที่่�มีีคุุณภาพ จะต้้องมีีความหวานอย่่างน้้อย 14 องศาบริิกซ์์ขึ้้�นไป หรืือ
ไม่่ควรต่ำำ��กว่่า 12 องศาบริิกซ์์ ก่่อนการเก็็บเกี่่�ยวเมล่่อนประมาณ 1 สััปดาห์์ ให้้เราเริ่่�มลด
ปริิมาณการให้้น้ำำ��ต้้นเมล่่อนลง โดยสัังเกตที่่�ใบเมล่่อนจะเริ่่�มเหี่่�ยวลงในช่่วงกลางวััน  
การทำำ�เช่่นนี้้�เพื่่�อเร่่งให้้เมล่่อนเร่่งกระบวนการเปลี่่�ยนแป้้งที่่�สะสมในผลให้้เป็็นน้ำำ��ตาล  
เพื่่�อเป็็นการเพิ่่�มความหวานของผลให้้มากขึ้้�น (นิิพนธ์์ ไชยมงคล, 2544)
การจััดการหลัังการเก็็บเกี่่�ยว 
	 เมล่่อนเป็น็ผลไม้้สามารถเก็็บเกี่่�ยวในระยะที่่�ผลพัฒันาเต็็มที่่�แต่่ยังัถึงึระยะสุุกงอม
และนำำ�มาบ่่มให้สุ้กุก่่อนการบริโิภคได้เ้ช่่นเดียีวกับมะม่่วง กล้ว้ย และมะละกอ ดังันั้้�นถ้า้หาก
เก็็บเกี่่�ยวเมล่่อนที่่�แก่่แล้้วนำำ�มาวางเก็็บไว้้ในสภาพอุุณหภููมิิห้้อง (ประมาณ 27 –30 องศา
เซลเซีียส) ผลเมล่่อนจะเกิิดการสุุกงอม เนื้้�อผลอ่่อนนุ่่�มและเน่่าเสีียในที่่�สุุดในเวลาอัันสั้้�น 
หากต้อ้งการเก็็บรักัษาเมล่่อนให้้คงรักัษาสภาพเดิมิไว้ใ้ห้น้านที่่�สุดุ เพื่่�อรอการจำำ�หน่่ายหรืือ
ขนส่่งไปจำำ�หน่่ายในสถานที่่�ห่่างไกล ควรจะต้อ้งเก็บ็เมล่่อนในสภาพที่่�มีอีากาศเย็็น ประมาณ 
2 –5 องศาเซลเซีียส และมีีความชื้้�นสััมพััทธ์์สููงถึึง 95% จะสามารถยืืดอายุุการเก็็บรัักษา
เมล่่อนออกไปได้้นานถึึง 15 วััน ในระหว่่างการขนส่่งและวางจำำ�หน่่ายหากสวมผลเมล่่อน
ไว้ใ้นถุงุตาข่า่ยโฟมก็็จะช่่วยป้อ้งกัันการกระแทกระหว่่างกัันกันัให้้เกิดิรอยช้ำำ��ได้ ้(ปรีชา หวังั
พิิทัักษ์์, ม.ป.ป.)
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การปลููกเมล่่อน
ในโรงเรือืนช่วยควบคุุม
และสร้า้งสภาพแวดล้้อมท่ี่�เหมาะสม
ต่่อการเจริญิเติิบโตของพืืช
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กลุ่่�มสาระสนเทศการเกษตร สำำ�นักังานเกษตรและสหกรณ์์จังัหวัดัสุพุรรณบุรุี.ี 2560. ข้อมูลู

เพื่่�อการวางแผนพััฒนาการเกษตรและสหกรณ์์รายสิินค้้าของจัังหวััดสุพรรณบุุรีี 

ปีี2560 “เมล่่อน”.  สำำ�นัักงานเกษตรและสหกรณ์์จัังหวััดสุุพรรณบุุรีี

คำำ�นึึง คำำ�อุุดม. 2543. แตงแคนตาลููป. สำำ�นัักพิิมพ์์ฐานเกษตร. กรุุงเทพมหานคร. 71 น. 
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สำำ�นัักงานคณะกรรมการวิิจััยแห่่งชาติิ กรุุงเทพฯ. 54 น.

คณพล จุุฑามณีี. 2558. การใช้้ดิินขาวเคโอลิินเพื่่�อควบคุุมอาการผลไหม้้และเพิ่่�มคุุณภาพ

ผลผลิิตของส้้ม เอกสารประกอบการอบรมโครงการถ่่ายทอดเทคโนโลยีี ครั้้�งที่่� 1 

วัันที่่� 2-3 ธัันวาคม 2558 ณ โครงการหลวง. เชีียงใหม่่. 20 น.

คำำ�นึึง คำำ�อุุดม. 2543. แตงแคนตาลููป. สำำ�นัักพิิมพ์์ฐานเกษตร. กรุุงเทพมหานคร. 71 น. 

ชิิติิ  ศรี  ีตนทิิพย์.   2556. เอกสารคำำ�สอน วิิชาการปลููกพืืชโดยไม่่ใช้้ดิิน (Hydroponics 

culture). สถาบัันวิจัิัยเทคโนโลยีเกษตร มหาวิทิยาลัยัเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา. 

ลำำ�ปาง. 247 หน้้า.

ชิิติิ ศรีีตนทิิพย์์  สัันติิ ช่่างเจรจา  ยุุทธนา  เขาสุุเมรุุ สััญชััย พัันธโชติิ พิิทัักษ์์  พุุทธวรชััย 

ปริิญญาวดีี  ศรีีตนทิิพย์์ สุุนัันท์์  เลสััก และนิิวััติิ  เชีียงปิิว. 2559. เอกสารฝึึกอบรม 

โครงการหมู่่�บ้้านแม่่ข่่ายวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยี หมู่่�บ้้านปลูกพืืชไร้้ดิินต้้นทุุน
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อันัเนื่่�องมาจากพระราชดำำ�ริ ิบ้า้นใหม่่นาแขม  ตำำ�บลแม่่เมาะ อำำ�เภอแม่่เมาะ  จังหวัดั
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และฝึึกอบรม
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