
1 Physics1 การประยุกต์ใช้โซล่าเซลล์ 3 30 210         ABL201 1.ผศ.ดร.ศินุพล  พิมพ์พก
2.อ.ปกรณ์  สุนทรเมธ ฟิส

ิกส
์

2 Chem1 การเตรียมสารละลายและการไทเตรต กรด-เบส 3 30 150         SC823,827,828

3 Chem2 การกล่ันน้ํามันหอมระเหยและสกัดด้วยซอกห์เลต 3 30 150         SC823,827,828

4 Chem3 เซลล์ไฟฟ้าเคมี 3 30 150         SC823,827,828

5 Chem4 Chromatography 3 30 150         SC823,827,828

6 Chem5 สบู่สมุนไพรแฟนซี 3 30 230         SC823,827,828

7 Chem6 การจําแนกสารประกอบไฮโดรคาร์บอน 3 30 150         SC823,827,828

8 Chem7 การวิเคราะห์หมู่ฟังก์ชัน 3 30 150         SC823,827,828

9 Chem8 ตัวทําละลาย 3 30 150         SC823,827,828

10 Bio1 กล้องจุลทรรศน์ เซลล์ และการแบ่งเซลล์ 3 30 120         SC813,817

11 Bio2 เนื้อเยื่อของพืช 3 30 120         SC813,817

12 Bio3 โครงสร้างสัตว์ (ไส้เดือน/แมลง/กบ) 3 30 120         SC813,817

13 Bio4 การเก็บตัวอย่างพืชโดยวิธีการต่างๆ 3 30 120         SC813,817

14 Bio5 การศึกษาโครงสร้างภายในของพืช 3 30 120         SC813,817

15 Bio6 เทคนิคการเจือจางทีละ 10 เท่าและการนับจุลินทรีย์ 3 30 140         SC813,817

16 Bio7 การศึกษาโลกจุลินทรีย์ แบคทีเรีย ยีสต์ รา 3 30 160         SC813,817

17 Bio8 การวัดการเจริญเติบโตจุลินทรีย์ 3 30 160         SC813,817

18 Bio9 การตรวจสอบจุลินทรีย์ผลิตเอนไซม์เซลลูเลส, โปรตีเอส, อไมเลส 3 30 180         SC813,817

19 Bio10 การย้อมสีแกรมแบคทีเรีย 3 30 160         SC813,817

20 Bio11 การผลิตผงเช้ือจุลินทรีย์ 3 30 180         SC813,817

21 Bio12 การแยกจุลินทรีย์จากธรรมชาติ 3 30 160         SC813,817

22 Bio13 การตรวจสอบฤทธ์ิยับยั้งการเจริญของเช้ือจุลินทรีย์ 4 30 160         SC813,817

23 Bio14 การควบคุมเช้ือจุลินทรีย์ในห้องปฏิบัติการ 3 30 160         SC813,817

24 Bio15 ทักษะกระบวนการคิดเชิงวิทยาศาสตร์ (ม.ต้น) 3 30 150         SC813,817
25 Bio16 การผลิตนํ้าหมักชีวภาพ-การตรวจสอบจุลินทรีย์ในนํ้าหมักและการประยุกต์ใช้ประโยชน์ 3 30 210         SC813,บ้านวิถีไทย
26 Bio17 การย่อยเศษซากพืชด้วยจุลินทรีย์/น้ําหมักชีวภาพ 3 30 210         SC813

27
Science1 การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากพืชสมุนไพรท้องถ่ิน (เลือกได้ 1 กิจกรรม) 1.โลช่ันสมุนไพร 
และยาดมสมุนไพร 2.สบู่นํ้ามัน และชาสมุนไพร 3.บาล์มและแชมพูสมุนไพร 
4.นํ้ามันนวดสมุนไพรและสบู่กลีเซอรีน 5.ครีมอาบนํ้าและพิมเสนนํ้าสมุนไพร

3 30 180         SC823,827,828
ผศ.ดร.ศินุพล  พิมพ์พก และ
คณะ

วิท
ยา

ศา
สต

ร์

28 Math1 ทบทวนคณิตพิชิตฝัน (2 เร่ืองท่ีสนใจ) 3 30 100         SC816

29 Math2 การใช้โปรแกรมสําเร็จรูปทางสถิติเพื่อการวิจัย/การวัดและประเมินผลการศึกษา 6 30 200         อาคารเรียนและปฏิบัติการเกษตรชีวภาพ ชั้น 2

30 Biotech1 การทําโยเกิร์ต (Yogurt Making) 3 20 210         SC813,817
1.ผศ.ดร.สุภาวดี  ศรีแย้ม
2.อ.วิรัน  วิสุทธิธาดา
3.อ.เจนจิรา  ลานแก้ว

31 Biotech2 การสกัดดีเอ็นเอเพื่องานทางพันธุศาสตร์ 3 30 210         ศูนย์เทคโนโลยี ชีวภาพ

32 Biotech3 เทคนิคเจลอิเล็กโทรโฟรีซิสเพื่องานทางพันธุศาสตร์ 3 30 210         ศูนย์เทคโนโลยี ชีวภาพ

33 Biotech4 เทคนิคพีชีอาร์เพื่องานทางพันธุศาสตร์ 3 30 210         ศูนย์เทคโนโลยี ชีวภาพ

34 Comsci1 การสร้างเกมบนเว็บด้วยโปรแกรมอย่างง่าย 3 30 150         อาคารเรียนและปฏิบัติการเกษตรชีวภาพ ชั้น 2

35 Comsci2 ฝึกเขียนโปรแกรมเบื้องต้นด้วยภาษาไพทอน (สอดคล้องกับวิชาวิทยาการคํานวณ) 3 30 150         อาคารเรียนและปฏิบัติการเกษตรชีวภาพ ชั้น 2

36 Comsci3 ฝึกทักษะคิดเป็นระบบด้วย โปรแกรม Scratch (สอดคล้องกับวิชาวิทยาการคํานวณ) 3 30 150         อาคารเรียนและปฏิบัติการเกษตรชีวภาพ ชั้น 2

37 Comsci4 ประยุกต์ IOT กับอุปกรณ์ NodemMCU/ESP8266 3 30 250         อาคารเรียนและปฏิบัติการเกษตรชีวภาพ ชั้น 2

38 Comsci5 การพัฒนาเคร่ืองมือขายสินค้าออนไลน์อย่างง่าย(eCommerce) 3 30 150         อาคารเรียนและปฏิบัติการเกษตรชีวภาพ ชั้น 2

39 Comsci6 การนําเสนอข้อมูลด้วยภาพ (Data Visualize) 3 30 150         อาคารเรียนและปฏิบัติการเกษตรชีวภาพ ชั้น 2

40 Comsci7 การวิเคราะห์ข้อมูลเบ้ืองต้น (Data Analytics) 3 30 150         อาคารเรียนและปฏิบัติการเกษตรชีวภาพ ชั้น 2

41 Comsci8 การประยุกต์ใช้ AI กับการประมวลผลภาพเบ้ืองต้น(Image Processing) 3 30 150         อาคารเรียนและปฏิบัติการเกษตรชีวภาพ ชั้น 2

42 Foodtech1 การวิเคราะห์ฤทธ์ิต้านอนุมูลอิสระในอาหาร 4 20 400         FT203 ดร.เสกสรร วงศ์ศิริ

43 Foodtech2 ผลของปริมาณอะไมโลสต่อสมบัติของแป้ง 4 20 270         FT203 1.ดร.เสกสรร วงศ์ศิริ
2.ผศ.ดร.ปิยะนุช รสเครือ

44 Foodtech3 การวัดค่าสีในอาหาร 3 20 240         FT203 ดร.เสกสรร วงศ์ศิริ

45 Foodtech4 การวัดเนื้อสัมผัสอาหาร (TPA) 3 20 240         FT201 1.ผศ.มลิวรรณ์ กิจชัยเจริญ
2.ผศ.ประกิต ทิมขํา

46 Foodtech5 การทดสอบทางประสาทสัมผัส 3 20 240         FT308 1.ผศ.มลิวรรณ์ กิจชัยเจริญ
2.ผศ.ดร.ปิยะนุช รสเครือ

47 Foodtech6 การวิเคราะห์ปริมาณจุลินทรีย์ในอาหาร 3 20 240         FT203 1.ผศ.มลิวรรณ์ กิจชัยเจริญ
2.ผศ.ดร.ปิยะนุช รสเครือ

48 Foodtech7 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 4 20 240         FT307 ดร.สุทธิดา ปัญญาอินทร์

49 Foodtech8 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์หมักดอง (ผลไม้ดอง ไวน์ สาโท) 4 20 270         อาคาร 2 1.ผศ.มลิวรรณ์ กิจชัยเจริญ
2.ผศ.ดร.ปิยะนุช รสเครือ
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1.ดร.กาศรี  นามเคน
2.อ.วิรัน  วิสุทธิธาดา
3.อ.เจนจิรา  ลานแก้ว
4.ดร.ภัทรนิษฐ์ ดํารงค์โรจน์ธนัท
5.นายชุมพล  พาใจธรรม

1.ผศ.สวาท  สายปาระ
2.นางสาวพิมพ์ชนก บังเมฆ

1.ผศ.พรรณพร กุลมา
2.นางสาวพิมพ์ชนก บังเมฆ

1.ผศ.พรรณพร กุลมา
2.อ.ปิยะนุช สินันตา

1.ดร.กฤษฎา  ยาใจ
2.ผศ.ดร.พชร  สายปาระ
3.ผศ.ดร.วิโรจน์  มงคลเทพ
4.ผศ.ชัชชัย  ดีสุหล้า

1.ดร.เชาวลีย์ ใจสุข 
2.อ.เจนจิรา ลานแก้ว

1.ผศ.ดร.นงนุช  เกตุ้ย
2.อ.ปกรณ์  สุนทรเมธ
3.อ.ขนิษฐา  หอมจันทร์
4.อ.ศิริลักษณ์  แก้วศิริรุ่ง
5.อ.วรวิทย์  ฝั้นคําอ้าย
6.ดร.ปกรณ์ จันทร์อินทร์
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50 Foodtech9 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ขนมอบ (เค้ก ซาลาเปา โดนัท) 4 20 270         FT307 อ.บุษบา มะโนแสน

51 Foodtech10 เทคโนโลยีเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ (มินิคอกเทล แหนม หมูยอ หมูฝอย) 4 20 270         FT302 ดร.สุทธิดา ปัญญาอินทร์

52 Foodtech11 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์อาหารแห้ง (ทอดสุญญากาศ อบลมร้อน) 4 20 270         อาคาร 2 ผศ.ดร.ปิยะนุช รสเครือ
53 Foodtech12 คอลลอยด์ในอาหาร (Colloid in food) 3 20 240         FT204 ผศ.ดร.ปิยะนุช รสเครือ

54 Foodtech13 วิทยาศาสตร์อาหารสมัยใหม่: การทําสเฟียร์ 3 20 240         FT307 ดร.จิรรัชต์ กันทะขู้

55 Plant1 การเพาะเห็ดในขอนไม้ 3 20 320         ปฏิบัติการเห็ด ผศ.ดร.ปราโมทย์  ทิมขํา

56 Plant2 การเพาะเห็ดฟางในตะกร้า 3 20 320         ปฏิบัติการเห็ด ผศ.ดร.ปราโมทย์  ทิมขํา

57 Plant3 การเพาะเห็ดในถุงพลาสติก 3 20 320         ปฏิบัติการเห็ด ผศ.ดร.ปราโมทย์  ทิมขํา

58 Plant4 การผลิตปุ๋ยอินทรีย์คุณภาพสูง 3 20 320         ปฏิบัติการเห็ด ผศ.ดร.ปราโมทย์  ทิมขํา

59 Plant5 การวิเคราะห์ดินอย่างง่าย (ชุดวิเคราะห์ test kit) 3 20 320         ปฏิบัติการเห็ด ผศ.ดร.ปราโมทย์  ทิมขํา

60 Plant6 การผลิตชีวภัณฑ์ควบคุมโรคพืชและแมลงศัตรูพืช 3 20 320         ห้องปฏิบัติการอารักขาพืช ดร.ปัทมา  จันทร์เรือง

61 Plant7 การจัดการโรคและแมลงศัตรูพืชผักอย่างมืออาชีพ 3 20 320         ห้องปฏิบัติการอารักขาพืช ดร.ปัทมา  จันทร์เรือง

62 Plant8 การจัดการโรคและแมลงศัตรูกาแฟอย่างมืออาชีพ 3 20 320         ห้องปฏิบัติการอารักขาพืช ดร.ปัทมา  จันทร์เรือง

63 Plant9 การจัดการโรคและแมลงศัตรูไม้ผลอย่างมืออาชีพ 3 20 320         ห้องปฏิบัติการอารักขาพืช ดร.ปัทมา  จันทร์เรือง

64 Plant10 การตัดแต่งกิ่งไม้ผล 3 20 320         ปฏิบัติการไม้ผล อ.บรรจง  อูปแก้ว

65 Plant11 การขยายพันธ์ุไม้ผลแบบไม่อาศัยเพศ 3 20 320         ปฏิบัติการไม้ผล อ.บรรจง  อูปแก้ว

66 Plant12 การคัดเลือกเมล็ดพันธ์ุผัก 3 20 320         ปฏิบัติการพืชผัก อ.บรรจง  อูปแก้ว

67 Plant13 การประยุกต์ใช้โรงเรือนผลิตผัก 3 20 320         ปฏิบัติการพืชผัก อ.บรรจง  อูปแก้ว

68 Plant14 การจัดการสวนผลไม้ 3 20 320         ปฏิบัติการไม้ผล อ.บรรจง  อูปแก้ว

69 Plant15 การจัดสวนหย่อมขนาดเล็ก 6 15 500         ปฏิบัติการภูมิทัศน์ อ.ภาณุพงศ์  สิทธิวุฒิ

70 Plant16 การตัดแต่งกิ่งไม้ใหญ่ในงานภูมิทัศน์ 6 15 500         ปฏิบัติการภูมิทัศน์ อ.ภาณุพงศ์  สิทธิวุฒิ

71 Plant17 การดูแลรักษาภูมิทัศน์เบ้ืองต้น 6 15 500         ปฏิบัติการภูมิทัศน์ อ.ภาณุพงศ์  สิทธิวุฒิ

72 Plant18 การปลูกพิชไร้ดิน 3 20 320         ปฏิบัติการพืชผัก อ.ภาณุพงศ์  สิทธิวุฒิ

73 Animal1 การทําขนมขบเค้ียวสําหรับสุนัขและแมว 6 15 485         สาขาสัตวศาสตร์ อ.สุธาทิพย์ ไชยวงศ์

74 Animal2 การจัดการด้านการตลาดธุรกิจสมัยใหม่พื่อยกระดับธุรกิจฟาร์ม 6 15 485         สาขาสัตวศาสตร์ อ.กัญญ์ฐญา จินต์ตนุวรกุล

75 Animal3 การเล้ียงเป็ดไข่ปลอดภัย 6 30 240         สาขาสัตวศาสตร์ อ.กัญญ์ฐญา จินต์ตนุวรกุล

76 Animal4 การเล้ียงจิ้งหรีดเป็นโปรตีนทางเลือก (หลักสูตรสร้างอาชีพ) 10 20 3,000       สาขาสัตวศาสตร์ ผศ.ดร.รัชนี บัวระภา

77 Animal5 การผสมเทียมโคและกระบือ (หลักสูตรสร้างอาชีพ) 90 20 6,000       สาขาสัตวศาสตร์ อ.กฤษณธร สินตะละ

78 Animal6 การจัดการอาหารและโภชนศาสตร์สัตว์เค้ียวเอื้อง (หลักสูตรสร้างอาชีพ) 18 20 3,000       สาขาสัตวศาสตร์ ดร.วุฒิกร สระแก้ว

79 Aqua1 การเพาะพันธ์ุปลาสวยงาม 3 30 210         FS101
80 Aqua2 การเพาะพันธ์ุปลาเศรษฐกิจ 3 30 210         FS101
81 Aqua3 การเพาะพันธ์ุกบ 3 30 210         FS101
82 Language1 การสนทนาภาษาอังกฤษเพื่อการส่ือสารท่ัวไป 3 30 120         LA721 อ.Stuart
83 Language2 การส่ือสารภาษาอังกฤษเพื่อวัตถุประสงค์เฉพาะ (ระบุหัวข้อได้) 3 30 120         LA721 คณาจารย์หลักสูตรภาษาอังกฤษฯ

84 Language3 ภาษาอังกฤษเพื่อวัตถุประสงค์เฉพาะ (หลักสูตรระยะส้ัน) 10 30 275         LA721 คณาจารย์หลักสูตรภาษาอังกฤษฯ

85 Language4 ภาษาอังกฤษเพื่อวัตถุประสงค์เฉพาะ (หลักสูตรฝึกอาชีพ) 6 30 320         ห้องสมุดช้ัน3 คณาจารย์หลักสูตรภาษาอังกฤษฯ

86 Language5 พื้นฐานไวยากรณ์ภาษาอังกฤษ 3 30 120         LA721 อ.ขนิษฐา สุวรรณประชา

87 Language6 ภาษาอังกฤษเพื่อการเตรียมสอบ 10 30 275         LA721
1.อ.ขนิษฐา สุวรรณประชา
2.อ.ศิวลี ไชยคํา
3.ผศ.จุไรรัตน์ สวัสด์ิ

88 Language7 English Camp (แบ่งฐาน) 3 30 330         ห้องสมุดช้ัน3 คณาจารย์หลักสูตรภาษาอังกฤษฯ

89 Language8 ภาษาจีนเพื่อการส่ือสารขั้นพื้นฐาน 10 30 275         LA721 อ.พรลภัส วิชา

90 English1 ภาษาอังกฤษเพื่อการท่องเท่ียว (หลักสูตรฝึกอบรม) 3 30 120         LA721 คณาจารย์หลักสูตรภาษาอังกฤษฯ

91 English2 ภาษาอังกฤษเพื่อการท่องเท่ียว (Workshop) 6 30 330         ห้องสมุดช้ัน3 คณาจารย์หลักสูตรภาษาอังกฤษฯ

92 English3 ภาษาอังกฤษเพื่อการโรงแรม  (หลักสูตรฝึกอาชีพ) 6 30 185         ห้องสมุดช้ัน3 อ.มินตรา ไชยชนะ

93 English4 การเขียนจดหมายธุรกิจ (หลักสูตรฝึกอบรม) 3 30 120         LA721 ผศ.จุไรรัตน์ สวัสด์ิ

94 BA1 สร้างภาพธุรกิจด้วยโปรแกรม Canva 3 30 120         BA410

95 BA2 วิเคราะห์ข้อมูลธุรกิจด้วยโปรแกรม RapidMiner 3 30 120         BA410

96 BA3 การนําเสนอสินค้าให้น่าสนใจผ่านระบบออนไลน์ 3 30 140         BA410

97 BA4 การตลาดยุค 5.0 บนส่ือออนไลน์ 3 30 120         BA101

98 BA5 การตลาดสําหรับผู้ประกอบการยุคดิจิทัล 3 30 120         BA101

99 BA6 สร้างตัวตนให้โดนใจลูกค้าด้วย Content Marketing 3 30 120         BA101

100 BA7 แนวทางการปรับตัวของธุรกิจสู่ NEXT Normal 3 30 120         BA109

101 BA8 การใช้เคร่ืองมือในการทําแผนธุรกิจ (Business Model Canvas : BMC) 3 30 120         BA109
102 ACC1 การจัดทําบัญชีเบ้ืองต้น และภาษีอากรท่ีควรรู้สําหรับเกษตรกร 3 30 120         BA205 คณาจารย์สาขาการบัญชี

103
ACC2 การจัดทําบัญชีเบ้ืองต้น การคิดต้นทุนเพื่อกําหนดราคา 
และภาษีอากรท่ีควรรู้สําหรับผู้ประกอบการใหม่

3 30 120         BA205 คณาจารย์สาขาการบัญชี

หมายเหตุ: * ประมาณค่าใช้จ่าย/คน เป็นค่าเฉล่ียต่อคนจากค่าใช้จ่ายท่ีเกิดขึ้น ได้แก่ ค่าวิทยากร ค่าวัสดุ/อุปกรณ์ และค่าสาธารณูปโภค
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1.ดร.จุลทรรศน์ คีรีแลง
2.ดร.เชาวลีย์ ใจสุข
3.ผศ.อมรชัย ล้อทองคํา
4.ผศ.ดร.เอกชัย ดวงใจ

1.อ.พัชราภรณ์ หงษ์สิบสอง 
2.ผศ.คทาวุธ แก้วบรรจง 
3.อ.ยุภวดี ณัฐสิฐโสภณ 
4.อ.เมตตา ตาละลักษณ์ 
5.อ.อนันต์ มงคลเกียรติชัย 
6.อ.สุขสวรรค์ คําวงค์ 
7.อ.ธีรวิชญ์ วงษา

1.ดร.ฐาณิญา อิสสระ
2.ดร.ปริศนา ตั้งมุทาสวัสดิ์
3.ผศ.ธวัชชัย ซ้อนยนต์
4.อ.อภิญญา กันธิยะ
5.อ.วรรณิดา ชินบุตร
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1.ผศ.ธัญทิพย์ ศิริพรอัครชัย
2.ดร.ณัฐพันธ์ ปัญญโรจน์
3.อ.กัญญ์ณพัชญ์ พลเยี่ยม
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