
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
ยกระดับคุณภาพมาตรฐาน 

และการขยายตลาดของผลิตภัณฑ์



"ข้าวเกรียบผักออร์แกนิค"

ภายใต้โครงการยกระดับเศรษฐกิจ
และสังคมรายตำบลแบบบูรณาการ

(1 ตำบล 1 มหาวิทยาลัย)
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา

ตำบลบ้านปง อำเภอหางดง จังหวัดเชียงใหม่






        โครงสร้างพื้นที่เรียนรู้เพื่อยกระดับรากฐานด้านเศรษฐกิจ
สังคมการใช้ประโยชน์จากต้นทุนสิ่งแวดล้อมและการพัฒนาทักษะ
อาชีพสู่การปรับตัวและดำเนินชีวิตใหม่ ภายใต้งานพัฒนาสินค้าและ
บริการ เป็นการอบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ ยกระดับ
คุณภาพมาตรฐาน และการขยายตลาดของผลิตภัณฑ์ เนื่องจาก
ทางฝ่ายงานพัฒนาสินค้าและบริการได้เล็งเห็นถึงความสำคัญของ
การพัฒนาและต่อยอดผลิตผลทางการเกษตรของโรงเรียนบ้านปง
เพื่อพัฒนากระบวนการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าผลผลิตเกษตรในพื้นที่   
ฝึกอบรมสร้างความรู้ความเข้าใจด้านกระบวนการผลิตที่เหมาะสม
และมาตรฐานการผลิต  และสร้างผลิตภัณฑ์เพื่อการจำหน่าย สร้าง
เอกลักษณ์ ออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
ยกระดับคุณภาพมาตรฐาน 

และการขยายตลาดของผลิตภัณฑ์





"ข้าวเกรียบผักออร์แกนิค"

ทาง U2T ตำบลบ้านปง ขอขอบคุณกระทรวงการอุดมศึกษา
วิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรม หรือ อว.  ที่ให้การสนับสนุนด้าน
งบประมาณในการจัดกิจกรรม และคุณะครู นักเรียน โรงเรียนบ้านปง
ที่ให้ความร่วมมือและให้ความสนใจในการจัดกิจกรรมให้บรรลุผลตาม
เป้าประสงค์ของโครงการ
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ประวัติคณะผู้จัดทำ
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เมื่อแห้งแล้วนำไปทอดในไฟกลางค่อนข้างอ่อน 
ทอดน้ำมันมากใส่ข้าวเกรียบทีละน้อย ช้อนข้าวเกรียบ
ตลอดเวลา   รอให้ข้าวเกรียบพองเสมอกัน 
ตักขึ้นพักให้สะเด็ดน้ำมัน
 

พักให้เย็นก่อนแล้วค่อยบรรจุ ถ้าข้าวเกรียบ
ยังร้อนเวลาเก็บไปแล้วจะนิ่มไม่น่ารับประทาน

สูตรการทำข้าวเกรียบเห็ด

ส่วนประกอบ
เห็ดต้มสุก                     150  กรัม
แป้งมันสำปะหลัง             300  กรัม
แป้งสาลีอเนกประสงค์         60  กรัม
เกลือ                            5   กรัม
พริกไทยป่น                     5   กรัม
ผงปรุงรส                       15  กรัม
น้ำเดือด                       100  มิลลิลิตร

    ล้างเห็ดให้สะอาดแช่น้ำให้นิ่ม จากนั้นนำเห็ดต้มให้สุก 
    แล้วนำเห็ดที่ต้มสุกไปสับหรือบดละเอียด เทใส่
    อ่างผสม

ขั้นตอนการทำ

ผสมแป้งมันสำปะหลัง เกลือ พริกไทย และเห็ดบดละเอียด      
คนให้เข้ากันจากนั้นเทน้ำเดือดลงไปนวดให้เข้ากันอีกครั้ง

ปั้ นแป้งโดว์ให้เป็นแท่งยาว แล้วห่อด้วยพลาสติกแรป
ให้แน่น และนำไปนึ่งให้สุกแล้วพักให้เย็น

เก็บไว้ในตู้เย็น 1 คืน ให้แป้งอยู่ตัว นำออกมาหั่นเป็น
แผ่นบางตากให้แห้งสนิท
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ประวัติคณะผู้จัดทำ

1. ชื่อ-สกุล  นางสาวจรรยพร อำขำ
สังกัด / หน่วยงาน : สาขาวิศวกรรมกระบวนการอาหาร 
                       คณะวิศวกรรมศาสตร์ 
การศึกษา : ปริญญาตรี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา
E-mail : janyaporn.fe@gmail.com




2.ชื่อ-สกุล นางสาวณัฐธิดา ลำธาร
สังกัด / หน่วยงาน : สาขาการตลาด 
                       คณะบริหารธุรกิจและศิลปศาสตร์
การศึกษา : ปริญญาตรี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา
E-mail : aom2810@gmail.com

3.ชื่อ-สกุล นางสาวชลธิชา ทาคำฟู
สังกัด / หน่วยงาน : คณะนิติศาสตร์
การศึกษา : ปริญญาตรี มหาวิทยาลัยเชียงใหม่
E-mail : chonticha44010@gmail.com




19


